Znak postępowania: ZSP2.262.10.2020.EG


SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA 
w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego pn.:

Dostawa artykułów żywnościowych do stołówek 
w Zespole Szkolno-Przedszkolnym Nr 2 w Augustowie 
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Rozdział 1
Postanowienia ogólne
1.1. Nazwa oraz adres Zamawiającego:
Zespół szkolno-Przedszkolny Nr 2 
ul. Mickiewicza 1

16-300 Augustów

tel. 87 6435108

NIP 8461668496
REGON 386324462
adres strony internetowej: http://bip.zss.augustow.eu/
e-mail: sp3august@post.pl
Osobami uprawnionymi do kontaktu z oferentami są: 

Andrzej Kaszkiel : tel. 87 6435108 (w zakresie procedury przetargowej)

Emilia Gąsiewska : tel. 87 6435108  (w zakresie przedmiotu zamówienia)

Anna Dobrzycka: tel. 87 6435108, bądź Sylwia Kulbacka tel. 87 643 30 94 (w zakresie przedmiotu zamówienia)

Specyfikacja istotnych warunków zamówienia zostanie zamieszczona na stronie internetowej: http://bip.zss.augustow.eu/
Adres do korespondencji: ul. Mickiewicza 1, 16-300 Augustów

Godziny urzędowania: 7:30-15:30
1.2 Tryb udzielenia zamówienia:
Postępowanie o udzielenie zamówienia prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego na podstawie ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.– Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843 ze zm.) oraz aktów wykonawczych wydanych na jej podstawie.

1.3  Wartość zamówienia.
Wartość zamówienia jest mniejsza od kwoty określonej w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy  z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych w odniesieniu do dostaw,  usług lub robót budowlanych.
1.4 Słownik
Użyte w niniejszej Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia (oraz w załącznikach) terminy mają następujące znaczenie:

a)
„ustawa" - ustawa z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843 ze zm.),

b)
„SIWZ" - niniejsza Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia,

c)
„zamówienie" - zamówienie publiczne, którego przedmiot został opisany w Rozdziale 2 niniejszej SIWZ,

d)
„postępowanie" - postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego, którego dotyczy niniejsza SIWZ,

e)
„zamawiający" – Zespół Szkolno-Przedszkolny Nr 2 w Augustowie; 

1.5  Wykonawca powinien dokładnie zapoznać się z niniejszą SIWZ i złożyć ofertę zgodnie z jej wymaganiami.
Rozdział 2 
Opis przedmiotu zamówienia:

2.1.
Przedmiotem zamówienia jest dostawa artykułów żywnościowych do stołówek w Zespole Szkolno-Przeszklonym Nr 2  w Augustowie, tj. ziemniaków, warzyw, owoców, jajek, produktów zwierzęcych w formie mięsa i wyrobów mięsnych, ryb przetworzonych i konserwowanych, produktów mleczarskich oraz różnych produktów spożywczych, produktów przemiału ziarna, olejów i tłuszczy zwierzęcych i roślinnych, warzyw przetworzonych, pieczywa zgodnie z wykazem w załączniku nr 1 do SIWZ.
2.2.
Opis przedmiotu zamówienia zawarty jest w załączniku nr 1 do SIWZ. 
Przedmiot zamówienia jest podzielony na 5 części:

I.  Produkty zwierzęce, mięso i produkty mięsne

II. Owoce, warzywa i podobne produkty (mrożonki), Ryby przetworzone i konserwowe

III. Rośliny uprawne, produkty warzywnictwa i ogrodnictwa (świeże)
IV. Produkty mleczarskie, Różne produkty spożywcze
V. Pieczywo świeże, wyroby piekarskie i ciastkarskie 
2.3. Kod i nazwa zamówienia według Wspólnego Słownika Zamówień (CPV):
15000000-8 - Żywność, napoje, tytoń i inne produkty pokrewne

Część I: 

15100000-9 - Produkty zwierzęce, mięso i produkty mięsne

Część II: 

15300000-1 - Owoce, warzywa i podobne produkty

15200000-0 - Ryby przetworzone i konserwowe

Część III: 

03110000-5 - Rośliny uprawne, produkty warzywnictwa i ogrodnictwa (świeże)
Część IV: 

15500000-3 - Produkty mleczarskie

15800000-6 - Różne produkty spożywcze
Część V: 

15810000-9– Pieczywo świeże, wyroby piekarskie i ciastkarskie 
2.4.
Zamawiający nie przewiduje możliwości udzielenia zamówienia, o którym mowa 
w art. 67 ust. 1 pkt 6 i 7 lub w art. 134 ust.6 pkt 3 ustawy.
2.4.1. 
Zamawiający dopuszcza korzystanie z podwykonawców. Wykonawca:

2.4.1.1
jest zobowiązany wskazać w formularzu ofertowym części zamówienia, których wykonanie zamierza powierzyć podwykonawcom i podać firmy (oznaczenie przedsiębiorstwa) podwykonawców; 
Rozdział 3
Termin wykonania zamówienia:
Termin wykonania zamówienia: od 01.01.2021 r. do 31.12.2021r. – z wyłączeniem miesięcy wakacyjnych tj. lipca i sierpnia oraz dni wolnych od obowiązku szkolnego – dotyczy dostaw do szkoły podstawowej oraz z wyłączeniem jednego miesiąca wakacyjnego 
– dotyczy dostaw do przedszkola.
Rozdział 4
Warunki udziału w postępowaniu
4.1 
O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy nie podlegają wykluczeniu: 
4.1.1
Wykonawca zobowiązany jest wykazać brak podstaw do wykluczenia w oparciu o:

- przesłanki określone w art. 24 ust. 1 pkt 12-23 ustawy. 
- przesłanki określone w art. 24 ust. 5 pkt 1, 2, 4 i 8 ustawy.

Zaniechanie tego obowiązku będzie stanowiło podstawę wykluczenia Wykonawcy z zastrzeżeniem art. 26 ust. 3 ustawy.
Sposób wykazania braku podstaw wykluczenia wskazano w rozdziale 5 SIWZ.

4.1.2 
Zamawiający może wykluczyć wykonawcę na każdym etapie postępowania.
4.1.3 
Wykonawca, który podlega wykluczeniu na podstawie art. 24 ust. 1 pkt 13 i 14 oraz pkt 16–20 a także art. 24 ust. 5 pkt 1, 2, 4 i 8 ustawy Pzp może przedstawić dowody na to, że podjęte przez niego środki są wystarczające do wykazania jego rzetelności, w szczególności udowodnić naprawienie szkody wyrządzonej przestępstwem lub przestępstwem skarbowym, zadośćuczynienie pieniężne za doznaną krzywdę lub naprawienie szkody, wyczerpujące wyjaśnienie stanu faktycznego oraz współpracę z organami ścigania oraz podjęcie konkretnych środków technicznych, organizacyjnych i kadrowych, które są odpowiednie dla zapobiegania dalszym przestępstwom lub przestępstwom skarbowym lub nieprawidłowemu postępowaniu wykonawcy. Przepisu zdania pierwszego nie stosuje się, jeżeli wobec wykonawcy, będącego podmiotem zbiorowym, orzeczono prawomocnym wyrokiem sądu zakaz ubiegania się o udzielenie zamówienia oraz nie upłynął określony w tym wyroku okres obowiązywania tego zakazu. 
4.2  O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają warunki udziału w postępowaniu:

	4.2.1
	Kompetencje lub uprawnienia do prowadzenia określonej działalności zawodowej, o ile wynika to z odrębnych przepisów
	Zamawiający nie określa warunku w ww. zakresie.



	4.2.2
	Sytuacja ekonomiczna lub finansowa.
	Zamawiający nie określa warunku w ww. zakresie.



	4.2.3
	Zdolność techniczna lub zawodowa.
	Zamawiający uzna ww. warunek za spełniony, jeżeli Wykonawca wykaże, że:

	4.2.3.1
	
	dla części I, II, III,IV zamówienia:
W okresie ostatnich trzech lat, przed upływem terminu składania ofert, a jeśli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonuje co najmniej jedno zamówienie o zakresie opisanym w opisie przedmiotu zamówienia zawartym w niniejszej SIWZ, na kwotę ogółem minimum 100 000,00 zł brutto.
dla części V zamówienia:

W okresie ostatnich trzech lat, przed upływem terminu składania ofert, a jeśli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonuje co najmniej jedno zamówienie o zakresie opisanym w opisie przedmiotu zamówienia zawartym w niniejszej SIWZ, na kwotę ogółem minimum 25 000,00 zł brutto.

	4.2.3.2
	
	Dla części I, II, III, IV i V zamówienia:

Dysponuje środkiem transportu do przewozu artykułów żywnościowych - obligatoryjnie posiadającym aktualną decyzję zatwierdzającą dopuszczenie danego środka transportu do przewozu artykułów spożywczych.  


4.3 Wykonawca może w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu, o których mowa w pkt 4.2 SIWZ, w stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do konkretnego zamówienia, lub jego części, polegać na zdolnościach technicznych lub zawodowych lub sytuacji finansowej lub ekonomicznej innych podmiotów, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nim stosunków prawnych.

4.4 Zamawiający jednocześnie informuje, iż „stosowna sytuacja", o której mowa w pkt 4.3 SIWZ wystąpi wyłącznie w przypadku kiedy:
4.4.1 wykonawca, który polega na zdolnościach lub sytuacji innych podmiotów udowodni zamawiającemu, że realizując zamówienie, będzie dysponował niezbędnymi zasobami tych podmiotów, w szczególności przedstawiając zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby realizacji zamówienia;

4.4.2 zamawiający oceni, czy udostępniane wykonawcy przez inne podmioty zdolności techniczne lub zawodowe lub ich sytuacja finansowa lub ekonomiczna, pozwalają na wykazanie przez wykonawcę spełniania warunków udziału w postępowaniu oraz zbada, czy nie zachodzą wobec tego podmiotu podstawy wykluczenia, o których mowa w art. 24 ust. 1 pkt 13-22 i art. 24 ust. 5 pkt 1, 2, 4 i 8 ustawy;

4.4.3 z zobowiązania lub innych dokumentów potwierdzających udostępnienie zasobów przez inne podmioty musi bezspornie i jednoznacznie wynikać w szczególności:

- 
zakres dostępnych wykonawcy zasobów innego podmiotu;

- 
sposób wykorzystania zasobów innego podmiotu, przez wykonawcę, przy wykonywaniu zamówienia;

- 
zakres i okres udziału innego podmiotu przy wykonywaniu zamówienia publicznego;

- 
czy podmiot, na zdolnościach, którego wykonawca polega w odniesieniu do warunków udziału w postępowaniu dotyczących wykształcenia, kwalifikacji zawodowych lub doświadczenia, zrealizuje usługi, których wskazane zdolności dotyczą.

4.4.4 Wykonawcy mogą wspólnie ubiegać się o udzielenie zamówienia. W takim przypadku wykonawcy ustanawiają pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego. Pełnomocnictwo w formie pisemnej (oryginał lub kopia potwierdzona za zgodność z oryginałem przez notariusza) należy dołączyć do oferty. W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia, warunki określone w pkt 4.2.3 musi spełniać co najmniej jeden wykonawca samodzielnie lub wszyscy wykonawcy łącznie.
4.5 
Sposób wykazania braku podstaw wykluczenia wskazano w rozdziale 5 SIWZ.

4.6 
Zamawiający wykluczy z postępowania wykonawców:

4.6.1 
którzy nie wykażą, spełniania warunków udziału w postępowaniu, o których mowa w pkt 4.2 
4.6.2
którzy nie wykażą, że nie zachodzą wobec nich przesłanki określone w art. 24 ust. 1 pkt 13-23 i art. 24 ust. 5 pkt 1, 2, 4 i 8 ustawy Pzp 
4.6.3 
wobec których zachodzą przesłanki określone w art. 24 ust. 1 pkt. 13 – 23 i art. 24 ust. 5 pkt 1, 2, 4 i 8 ustawy Pzp 
Rozdział 5
Wykaz oświadczeń lub dokumentów, jakie mają dostarczyć wykonawcy w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu
 i braku podstaw wykluczenia
5.1 Dokumenty składane wraz z ofertą przez wszystkich wykonawców:
5.1.1
W celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu, określonych w rozdziale 4 oraz wykazania braku podstaw do wykluczenia, wykonawcy muszą złożyć wraz z ofertą oświadczenia (aktualne na dzień składania ofert) w zakresie wskazanym w załączniku Nr 3 i 4 do SIWZ. Informacje zawarte w oświadczeniach będą stanowić wstępne potwierdzenie, że wykonawca nie podlega wykluczeniu z postępowania oraz spełnia warunki udziału w postępowaniu. Oświadczenia te wykonawca składa zgodnie ze wzorami stanowiącymi Załącznik Nr 3 i 4 do SIWZ.

5.1.1.1 
W przypadku wspólnego ubiegania się o zamówienie przez wykonawców oświadczenia, o których mowa w pkt 5.1.1 składa każdy z wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie. Oświadczenia te, mają potwierdzać spełnianie warunków udziału w postępowaniu oraz brak podstaw wykluczenia w zakresie, w którym każdy z wykonawców wykazuje spełnianie warunków udziału w postępowaniu oraz brak podstaw wykluczenia.

5.1.1.2
Wykonawca, który powołuje się na zasoby innych podmiotów, w celu wykazania braku istnienia wobec nich podstaw wykluczenia oraz spełniania, w zakresie w jakim powołuje się na ich zasoby, warunków udziału w postępowaniu zamieszcza informacje o tych podmiotach w oświadczeniach, o których mowa w pkt 5.1.1.

5.2 
Dokumenty składane po otwarciu ofert bez wezwania zamawiającego przez wszystkich wykonawców: 

(PROSIMY NIE SKŁADAĆ TYCH DOKUMENTÓW WRAZ Z OFERTĄ!)
5.2.1
Wykonawca w terminie 3 dni od dnia zamieszczenia na stronie internetowej informacji, o której mowa w art. 86 ust. 5 ustawy, jest zobowiązany do przekazania zamawiającemu oświadczenia o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy z podmiotami, które złożyły oferty w postępowaniu. Wraz ze złożeniem oświadczenia, wykonawca może przedstawić dowody, że powiązania z innym wykonawcą nie prowadzą do zakłócenia konkurencji w postępowaniu o udzielenie zamówienia. Wzór oświadczenia stanowi załącznik nr 5 do SIWZ.
5.3 Dokumenty składane po otwarciu ofert na wezwanie zamawiającego przez wykonawcę, którego oferta zostanie oceniona najwyżej.
(PROSIMY NIE SKŁADAĆ TYCH DOKUMENTÓW WRAZ Z OFERTĄ!)

5.3.1 
Zamawiający przed udzieleniem zamówienia, wezwie wykonawcę, którego oferta została najwyżej oceniona, do złożenia w wyznaczonym, nie krótszym niż 5 dni, terminie, aktualnych na dzień złożenia, następujących oświadczeń lub dokumentów:

a) wykazu dostaw wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych nie wcześniej niż w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert albo wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, wraz z podaniem ich rodzaju, wartości, daty, miejsca wykonania i podmiotów, na rzecz których dostawy te zostały wykonane (sporządzonego zgodnie z Załącznikiem nr 6 do SIWZ), oraz załączeniem dowodów określających czy te dostawy zostały wykonane lub są wykonywane należycie, przy czym dowodami, o których mowa, są referencje bądź inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz którego dostawy były wykonywane, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych są wykonywane, a jeżeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze wykonawca nie jest w stanie uzyskać tych dokumentów – oświadczenie wykonawcy; w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych nadal wykonywanych referencje bądź inne dokumenty potwierdzające ich należyte wykonywanie powinny być wydane nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert albo wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu; 
b) wykaz sprzętu z podaniem numeru i daty wydania decyzji zatwierdzającej dopuszczenie środka transportu do przewozu artykułów spożywczych – dotyczącą pojazdu, który będzie służyć realizacji przedmiotu zamówienia.
5.5 
Jeżeli wykonawca nie złoży oświadczeń, o których mowa w 5.1 SIWZ, oświadczeń lub dokumentów potwierdzających okoliczności, o których mowa w art. 25 ust. 1 ustawy, lub innych dokumentów niezbędnych do przeprowadzenia postępowania, oświadczenia lub dokumenty są niekompletne, zawierają błędy lub budzą wskazane przez zamawiającego wątpliwości, zamawiający wezwie do ich złożenia, uzupełnienia lub poprawienia lub do udzielenia wyjaśnień w terminie przez siebie wskazanym, chyba że mimo ich złożenia, uzupełnienia lub poprawienia lub udzielenia wyjaśnień oferta wykonawcy podlegałaby odrzuceniu albo konieczne byłoby unieważnienie postępowania.

5.6 Jeżeli wykonawca nie złoży wymaganych pełnomocnictw albo złożył wadliwe pełnomocnictwa, zamawiający wezwie do ich złożenia w terminie przez siebie wskazanym, chyba że mimo ich złożenia oferta wykonawcy podlega odrzuceniu albo konieczne byłoby unieważnienie postępowania.

5.7 W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia oraz w przypadku innych podmiotów, na zasobach których wykonawca polega na zasadach określonych w art. 22a ustawy lub kopie dokumentów dotyczących odpowiednio wykonawcy lub tych podmiotów, mogą być poświadczane za zgodność z oryginałem przez wykonawcę albo te podmioty albo wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia publicznego- odpowiednio, w zakresie dokumentów, które każdego z nich dotyczą.
5.8 Oświadczenia dotyczące wykonawcy/wykonawców występujących wspólnie i innych podmiotów, na których zdolnościach lub sytuacji polega wykonawca na zasadach określonych w art. 22a ustawy składane są w oryginale. Dokumenty inne niż oświadczenia składane są w oryginale lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem. 
5.9 
Dokumenty sporządzone w języku obcym muszą być złożone wraz z tłumaczeniami na język polski.
5.10 
W przypadku wskazania przez wykonawcę dostępności oświadczeń lub dokumentów, o których mowa w sekcji 5.3.1 w formie elektronicznej pod określonymi adresami internetowymi ogólnodostępnych i bezpłatnych baz danych, zamawiający pobiera samodzielnie z tych baz danych wskazane przez wykonawcę oświadczenia lub dokumenty. Jeżeli oświadczenia i dokumenty, o których mowa w zdaniu pierwszym są sporządzone w języku obcym wykonawca zobowiązany jest do przedstawienia ich tłumaczenia na język polski.

5.11 
W przypadku wskazania przez wykonawcę oświadczeń lub dokumentów, o których mowa w sekcji 5.3.1 które znajdują się w posiadaniu zamawiającego, w szczególności oświadczeń lub dokumentów przechowywanych przez zamawiającego zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy, zamawiający w celu potwierdzenia okoliczności, o których mowa w art. 25 ust. 1 pkt 1 i 3 ustawy, korzysta z posiadanych oświadczeń lub dokumentów, o ile są one aktualne.
5.12
Ilekroć w SIWZ, a także w załącznikach do SIWZ występuje wymóg podpisywania dokumentów lub oświadczeń lub też potwierdzania dokumentów za zgodność z oryginałem, należy przez to rozumieć że oświadczenia i dokumenty te powinny być opatrzone podpisem (podpisami) osoby (osób) uprawnionej (uprawnionych) do reprezentowania wykonawcy/podmiotu na zasobach lub sytuacji, którego wykonawca polega, zgodnie z zasadami reprezentacji wskazanymi we właściwym rejestrze lub osobę (osoby) upoważnioną do reprezentowania wykonawcy/podmiotu na zasadach lub sytuacji, którego wykonawca polega na podstawie pełnomocnictwa 

5.13 
Podpisy wykonawcy na oświadczeniach i dokumentach muszą być złożone w sposób pozwalający zidentyfikować osobę podpisującą. Zaleca się opatrzenie podpisu pieczątką z imieniem i nazwiskiem osoby podpisującej.
5.14 
W przypadku potwierdzania dokumentów za zgodność z oryginałem, na dokumentach tych muszą się znaleźć podpisy wykonawcy, według zasad, o których mowa w pkt 5.7, 5.11 i 5.12 oraz klauzula „za zgodność z oryginałem". W przypadku dokumentów wielostronicowych, należy poświadczyć za zgodność z oryginałem każdą stronę dokumentu, ewentualnie poświadczenie może znaleźć się na jednej ze stron wraz z informacją o liczbie poświadczanych stron.

5.15 
Pełnomocnictwo, o którym mowa w pkt 5.12 w formie oryginału lub kopii potwierdzonej za zgodność z oryginałem przez notariusza należy dołączyć do oferty.

Rozdział 6
Wymagania dotyczące wadium

6.1 Zamawiający nie wymaga wniesienia wadium.
Rozdział 7
Opis sposobu przygotowania ofert

7.1 
Wykonawca może złożyć jedną ofertę. Złożenie więcej niż jednej oferty spowoduje odrzucenie wszystkich ofert złożonych przez wykonawcę.

7.2 
Zamawiający dopuszcza możliwość składania ofert częściowych.

7.3 
Zamawiający nie dopuszcza możliwości złożenia oferty wariantowej.

7.4 
Oferta musi być sporządzona z zachowaniem formy pisemnej pod rygorem nieważności.

7.5 
Treść oferty musi być zgodna z treścią SIWZ.

7.6 
Oferta (wraz z załącznikami) musi być sporządzona w sposób czytelny.

7.7 
Wszelkie zmiany naniesione przez wykonawcę w treści oferty po jej sporządzeniu muszą być parafowane przez wykonawcę.

7.8 
Oferta musi być podpisana przez wykonawcę, tj. osobę (osoby) reprezentującą wykonawcę, zgodnie z zasadami reprezentacji wskazanymi we właściwym rejestrze lub osobę (osoby) upoważnioną do reprezentowania wykonawcy.

7.9 Jeżeli osoba (osoby) podpisująca ofertę (reprezentująca wykonawcę lub wykonawców występujących wspólnie) działa na podstawie pełnomocnictwa, pełnomocnictwo to w formie oryginału lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem przez notariusza musi zostać dołączone do oferty.

7.10 Oferta wraz z załącznikami musi być sporządzona w języku polskim. Każdy dokument składający się na ofertę lub złożony wraz z ofertą sporządzony w języku innym niż polski musi być złożony wraz z tłumaczeniem na język polski.

7.11 Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty.

7.12 Zaleca się, aby strony oferty były trwale ze sobą połączone i kolejno ponumerowane.

7.13 Zaleca się, aby każda strona oferty zawierająca jakąkolwiek treść była podpisana lub parafowana prze wykonawcę.

7.14 W przypadku, gdy informacje zawarte w ofercie stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, co do których wykonawca zastrzega, że nie mogą być udostępniane innym uczestnikom postępowania, muszą być oznaczone przez wykonawcę klauzulą „Informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu art. 11 ust. 4 ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji".


Wykonawca nie później niż w terminie składania ofert musi wykazać, że zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa, w szczególności określając, w jaki sposób zostały spełnione przesłanki, o których mowa w art. 11 pkt 2 ustawy z 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2019 r. poz. 1010), zgodnie z którym tajemnicę przedsiębiorstwa rozumie się informacje techniczne, technologiczne, organizacyjne przedsiębiorstwa lub inne informacje posiadające wartość gospodarczą, które jako całość lub w szczególnym zestawieniu i zbiorze ich elementów nie są powszechnie znane osobom zwykle zajmującym się tym rodzajem informacji albo nie są łatwo dostępne dla takich osób, o ile uprawniony do korzystania z informacji lub rozporządzania nimi podjął, przy zachowaniu należytej staranności, działania w celu utrzymania ich w poufności. 

Zaleca się, aby informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa były trwale spięte i oddzielone od pozostałej (jawnej) części oferty. Wykonawca nie może zastrzec informacji, o których mowa w art. 86 ust. 4 ustawy.

7.15 Na potrzeby oceny ofert oferta musi zawierać:
a) Formularz Ofertowy sporządzony i wypełniony według wzoru stanowiącego Załącznik do SIWZ,

b)  
Oświadczenia, o których mowa w pkt 5.1 SIWZ według wzorów stanowiących odpowiednio Załącznik nr 3 i 4 do SIWZ,

c)  
Pełnomocnictwo do reprezentowania wykonawcy (wykonawców występujących wspólnie), o ile ofertę składa pełnomocnik,

d)  
Zobowiązanie podmiotu trzeciego, - jeżeli wykonawca polega na zasobach lub sytuacji podmiotu trzeciego.

7.16 Ofertę należy umieścić w kopercie/opakowaniu i zabezpieczyć w sposób uniemożliwiający zapoznanie się z jej zawartością bez naruszenia zabezpieczeń przed upływem terminu otwarcia ofert.

7.17 Na kopercie/opakowaniu należy umieścić następujące oznaczenia:

a) nazwa, adres, numer telefonu, faksu, adres e-mail wykonawcy,

b) Zespół Szkolno-Przedszkolny Nr 2 , ul. Mickiewicza 1, 16-300 Augustów

c) OFERTA  nr postępowania  ZSP2.262.10.2020.EG
Nie otwierać przed dniem 08.12.2020 r. do godz. 8.15.

Rozdział 8
Składanie i otwarcie ofert

8.1 
Ofertę wraz z dokumentami, o których mowa w pkt 7.15, należy złożyć w terminie 
do dnia do 08.12.2020r. godz. 8:00 w siedzibie zamawiającego - w Zespole Szkolno-Przedszkolnym Nr 2 w Augustowie, ul.  Mickiewicza 1, 16-300 Augustów, sekretariat szkoły, oferty można składać od poniedziałku do piątku 
w godz. 7:30-15:30
8.2 

Decydujące znaczenie dla zachowania terminu składania ofert ma data i godzina wpływu oferty w miejsce wskazane w pkt 8.1, a nie data jej wysłania przesyłką pocztową lub kurierską.

8.3 Przy składaniu ofert, w celu zachowania terminu, o którym mowa w pkt 8.1, należy uwzględnić fakt objęcia budynku, w którym należy złożyć ofertę, systemem kontroli dostępu.

8.4 Otwarcie ofert nastąpi w dniu 08.12.2020r. o godzinie 8:15 w siedzibie zamawiającego - w Augustowie, przy ul. Mickiewicza 1, 16-300 Augustów, pokój kierownika gospodarczego.
8.5 Wykonawca może wprowadzić zmiany do złożonej oferty, pod warunkiem, że zamawiający otrzyma pisemne zawiadomienie o wprowadzeniu zmian do oferty przed upływem terminu składania ofert. Powiadomienie o wprowadzeniu zmian musi być złożone według takich samych zasad, jak składana oferta, w kopercie oznaczonej jak w pkt 7.17 z dodatkowym oznaczeniem „ZMIANA".

8.6  
Wykonawca może przed upływem terminu składania ofert wycofać ofertę, poprzez złożenie pisemnego powiadomienia podpisanego przez osobę (osoby) uprawnioną do reprezentowania Wykonawcy.

8.7  
Otwarcie ofert jest jawne. Wykonawcy mogą uczestniczyć w sesji otwarcia ofert. Bezpośrednio przed otwarciem ofert zamawiający przekaże zebranym wykonawcom informację o wysokości kwoty, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia. 
Niezwłocznie po otwarciu ofert zamawiający zamieści na  stronie internetowej (http://bip.zss.augustow.eu/informacje dotyczące:
1) kwoty, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia;

2) firm oraz adresów wykonawców, którzy złożyli oferty w terminie;

3) ceny, terminu wykonania zamówienia, odległości firmy Wykonawcy od Zamawiającego, okresu gwarancji i warunków płatności zawartych w ofertach.

8.8 Oferty złożone po terminie, o którym mowa w punkcie 8.1, zostaną niezwłocznie zwrócone wykonawcom.

Rozdział 9
Termin związania ofertą

9.1 
Wykonawca jest związany ofertą przez okres 30 dni od terminu składania ofert.

9.2  
Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.

9.3 
Wykonawca samodzielnie lub na wniosek zamawiającego może przedłużyć termin związania ofertą, z tym, że zamawiający może tylko raz, co najmniej na 3 dni przed upływem terminu związania ofertą zwrócić się do wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu o oznaczony okres, nie dłuższy jednak niż o 60 dni.

Rozdział 10
Opis sposobu obliczania ceny

10.1 
Wykonawca poda w Formularzu Ofertowym sporządzonym według wzoru stanowiącego Załącznik nr 7 do SIWZ, cenę oferty.

10.2 
Cena musi być wyrażona w złotych polskich (PLN), z dokładnością nie większą niż dwa miejsca po przecinku.

10.3 
Wykonawca musi uwzględnić w cenie oferty wszelkie koszty niezbędne dla prawidłowego i pełnego wykonania zamówienia oraz wszelkie opłaty i podatki wynikające z obowiązujących przepisów.

10.4 
Jeżeli złożono ofertę, której wybór prowadziłby do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług, zamawiający w celu oceny takiej oferty doliczy do przedstawionej w niej ceny podatek od towarów i usług, który miałby obowiązek rozliczyć zgodnie z tymi przepisami. Wykonawca, składając ofertę, informuje zamawiającego, czy wybór oferty będzie prowadzić do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego, wskazując nazwę (rodzaj) towaru lub usługi, których dostawa lub świadczenie będzie prowadzić do jego powstania, oraz wskazując ich wartość bez kwoty podatku.
10.5. Rozliczenia między zamawiającym a wykonawcą będą prowadzone w PLN.
Rozdział 11
Badanie ofert

11.1 
W toku badania i oceny ofert zamawiający może żądać od wykonawców wyjaśnień dotyczących treści złożonych ofert.

11.2 
Zamawiający w celu ustalenia, czy oferta zawiera rażąco niską cenę lub części składowe ceny wydają się rażąco niskie w stosunku do przedmiotu zamówienia, zwróci się do wykonawcy o udzielenie wyjaśnień, w tym złożenie dowodów dotyczących wyliczenia ceny.

11.3 Zamawiający poprawi w ofercie:

a) oczywiste omyłki pisarskie,

b) oczywiste omyłki rachunkowe, z uwzględnieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek,

c) inne omyłki polegające na niezgodności oferty z SIWZ, niepowodujące istotnych zmian w treści oferty, niezwłocznie zawiadamiając o tym wykonawcę, którego oferta została poprawiona.

Rozdział 12
Opis kryteriów, którymi Zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty wraz z podaniem wag tych kryteriów i sposobu oceny ofert

12.1. Zamawiający dokona oceny ofert, które nie zostały odrzucone, na podstawie następujących kryteriów oceny ofert:

	Lp.
	Nazwa kryterium
	Znaczenie kryterium (w %)

	1
	Cena (C)
	60

	2
	Czas reakcji na zgłoszenie reklamacyjne (R)
	40


12.2. Zamawiający dokona oceny ofert przyznając punkty w ramach poszczególnych kryteriów oceny ofert, przyjmując zasadę, że 1% = 1 punkt.

12.3. Punkty za kryterium „Cena” zostaną obliczone według wzoru:



Cn
C = 
------- x 60 pkt 


Cb

gdzie,

C- ilość punktów za kryterium cena,

Cn - najniższa cena ofertowa spośród ofert nieodrzuconych,

Cb – cena oferty badanej.

W kryterium „Cena”, oferta z najniższą ceną otrzyma 60 punktów a pozostałe oferty po matematycznym przeliczeniu w odniesieniu do najniższej ceny odpowiednio mniej. Końcowy wynik powyższego działania zostanie zaokrąglony do dwóch miejsc po przecinku.

12.4. Punkty w kryterium „Czas reakcji na zgłoszenie reklamacyjne” będą przyznawane w sposób następujący:
	Czas reakcji na zgłoszenie reklamacyjne
	Liczba punktów

	Wymiana art. wadliwego na drugi dzień roboczy po dniu zgłoszenia
	0 pkt

	Wymiana art. wadliwego na kolejny dzień roboczy po dniu zgłoszenia
	20 pkt

	Wymiana art. wadliwego tego samego dnia roboczego
	40 pkt


UWAGA

Jeżeli Wykonawca nie wskaże czasu reakcji, Zamawiający przyjmie, że oferuje on maksymalny czas reakcji i przyzna 0 pkt.

W przypadku zaoferowania przez Wykonawcę czasu reakcji dłuższego niż 2 dni robocze Zamawiający ofertę odrzuci. 

12.5. Za najkorzystniejszą ofertę zostanie uznana oferta, która otrzyma największą ilość punktów (O) obliczoną na podstawie wzoru:

O = C + R
gdzie: 

O- łączna ilość punktów oferty ocenianej, 

C- liczba punktów uzyskanych w kryterium „Cena”,
R- liczba punktów uzyskanych w kryterium „Czas reakcji na zgłoszenie reklamacyjne”.

12.6. Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta z największą liczbą punktów, 
tj. przedstawiająca najkorzystniejszy bilans kryteriów oceny ofert, o których mowa w pkt 12.1.
Rozdział 13
Udzielenie zamówienia

13.1 Zamawiający udzieli zamówienia wykonawcy, którego oferta została wybrana jako najkorzystniejsza.
13.2 Stosownie do art. 92 ust. 1 ustawy Pzp, Zamawiający informuje niezwłocznie wszystkich Wykonawców o:
· wyborze najkorzystniejszej oferty, podając nazwę albo imię i nazwisko, siedzibę albo miejsce zamieszkania i adres, jeżeli jest miejscem wykonywania działalności wykonawcy, którego ofertę wybrano oraz nazwy albo imiona 
i nazwiska, siedziby albo miejsca zamieszkania i adresy, jeżeli są miejscami wykonywania działalności Wykonawców, którzy złożyli oferty, a także przyznaną ofertom w każdym kryterium oceny ofert i łączną punktację, 
· Wykonawcach, którzy zostali wykluczeni, 
· Wykonawcach, których oferty zostały odrzucone, powodach odrzucenia oferty, a w przypadkach, o których mowa w art. 89 ust. 4 i 5 ustawy Pzp, braku równoważności lub braku spełniania wymagań dotyczących wydajności lub funkcjonalności, 
· Wykonawcach, którzy złożyli oferty niepodlegające odrzuceniu, ale nie zostali zaproszeni do kolejnego etapu negocjacji albo dialogu, 
· dopuszczeniu do dynamicznego systemu zakupów, 
· nieustanowieniu dynamicznego systemu zakupów, 
· unieważnieniu postępowania,
podając uzasadnienie faktyczne i prawne.
13.3 Informacje o których mowa w pkt. 13.2 tiret pierwszy oraz tiret 
piąty – siódmy, Zamawiający opublikuje na swojej stronie internetowej: (http://bip.um.augustow.pl).
Rozdział 14
Informacje o formalnościach, jakie powinny zostać dopełnione po wyborze oferty w celu zawarcia umowy
14.1. Osoby reprezentujące wykonawcę przy podpisywaniu umowy powinny posiadać ze sobą dokumenty potwierdzające ich umocowanie do reprezentowania wykonawcy, 
o ile umocowanie to nie będzie wynikać z dokumentów załączonych do oferty.

14.2 
W przypadku wyboru oferty złożonej przez Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia Zamawiający może żądać przed zawarciem umowy przedstawienia umowy regulującej współpracę tych Wykonawców. Umowa taka winna określać strony umowy, cel działania, sposób współdziałania, zakres prac przewidzianych do wykonania każdemu z nich, solidarną odpowiedzialność za wykonanie zamówienia, oznaczenie czasu trwania konsorcjum (obejmującego okres realizacji przedmiotu zamówienia), wykluczenie możliwości wypowiedzenia umowy konsorcjum przez któregokolwiek z jego członków do czasu wykonania zamówienia.

Rozdział 15
Wymagania dotyczące zabezpieczenia należytego wykonania umowy
15.1 
Zamawiający nie wymaga wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy.

Rozdział 16
Postanowienia umowy
16.1 
Istotne postanowienia umowy zawiera załącznik nr 2 do SIWZ.

16.2
Z wykonawcą, którego oferta zostanie uznana za najkorzystniejszą, zostanie zawarta umowa, na warunkach, o których mowa w pkt 16.1.

16.3 Zamawiający przewiduje możliwość wprowadzenia zmian do zawartej umowy, na podstawie art. 144 ust. 1 pkt 1 ustawy, w sposób i na warunkach szczegółowo opisanych we wzorze umowy.

Rozdział 17
Opis sposobu udzielenia wyjaśnień i zmian treści SIWZ
17.1 
Wykonawca może zwrócić się do zamawiającego z wnioskiem o wyjaśnienie treści SIWZ.

17.2 
Zamawiający udzieli wyjaśnień niezwłocznie, nie później jednak niż na 2 dni przed upływem terminu składania ofert, przekazując treść zapytań wraz z wyjaśnieniami wykonawcom, którym przekazał SIWZ, bez ujawniania źródła zapytania oraz zamieści taką informację na własnej stronie internetowej pod warunkiem, że wniosek o wyjaśnienie treści SIWZ wpłynął do zamawiającego nie później niż do końca dnia, w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert.

17.3 
Zamawiający może przed upływem terminu składania ofert zmienić treść SIWZ. Zmianę SIWZ zamawiający udostępni na własnej stronie internetowej 
           http://bip.zss.augustow.eu/
17.4 
Jeżeli w wyniku zmiany treści SIWZ nieprowadzącej do zmiany treści ogłoszenia o zamówieniu jest niezbędny dodatkowy czas na wprowadzenie zmian w ofertach, zamawiający przedłuży termin składania ofert i poinformuje o tym wykonawców, którym przekazano SIWZ oraz zamieści taką informację na własnej stronie internetowej http://bip.zss.augustow.eu/
17.5 W przypadku rozbieżności pomiędzy treścią SIWZ, a treścią udzielonych wyjaśnień i zmian, jako obowiązującą należy przyjąć treść informacji zawierającej późniejsze oświadczenie zamawiającego.

Rozdział 18
Informacje o sposobie porozumiewania się zamawiającego z wykonawcami

18.1 Postępowanie jest prowadzone w języku polskim.
18.2 
Komunikacja między zamawiającym a wykonawcami odbywa się za pośrednictwem operatora pocztowego w rozumieniu ustawy z dnia 23 listopada 2012 r. - Prawo pocztowe (Dz. U. z 2018 r. poz. 2188), osobiście, za pośrednictwem posłańca, faksu lub przy użyciu środków komunikacji elektronicznej w rozumieniu ustawy z dnia 18 lipca 2002 r. o świadczeniu usług drogą elektroniczną (Dz. U. z 2019 r. poz. 123). Jeżeli zamawiający lub wykonawca przekazują oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje za pośrednictwem faksu lub przy użyciu środków komunikacji elektronicznej w rozumieniu ustawy z dnia 18 lipca 2002 r. o świadczeniu usług drogą elektroniczną, każda ze stron na żądanie drugiej strony niezwłocznie potwierdza fakt ich otrzymania.
18.3 W przypadku braku potwierdzenia otrzymania korespondencji przez wykonawcę, zamawiający domniema, że korespondencja wysłana przez zamawiającego na numer faksu lub adres email, podany przez wykonawcę, została mu doręczona w sposób umożliwiający zapoznanie się z jej treścią.

18.5 Korespondencję związaną z niniejszym postępowaniem należy kierować na adres:


Zespół Szkolno-Przedszkolny Nr 2 
              ul. Mickiewicza 1

16-300 Augustów
           (w tytule proszę umieszczać znak postępowania:  ZSP2.262.10.2020.EG)
18.6 
W korespondencji związanej z niniejszym postępowaniem wykonawcy powinni posługiwać się znakiem postępowania ZSP2.262.10.2020.EG
18.7 
Osoba uprawniona do porozumiewania się z wykonawcami:


Andrzej Kaszkiel: tel. 87 6435108 (w zakresie procedury przetargowej)

Emilia Gąsiewska : tel. 87 6435108  (w zakresie przedmiotu zamówienia)

Anna Dobrzycka: tel. 87 6435108, bądź Sylwia Kulbacka tel. 87 643 30 94 (w zakresie przedmiotu zamówienia)

Godziny pracy od 7.30 do 15.30, z wyłączeniem dni ustawowo wolnych od pracy.

18.8 
Zamawiający nie przewiduje zorganizowania zebrania z wykonawcami.

18.9 
Nie udziela się żadnych ustnych i telefonicznych informacji, wyjaśnień czy odpowiedzi na kierowane do zamawiającego zapytania.

Rozdział 19
Pouczenie o środkach ochrony prawnej

19.1 Środki ochrony prawnej przysługują wykonawcy, a także innemu podmiotowi, jeżeli ma lub miał interes w uzyskaniu danego zamówienia oraz poniósł lub może ponieść szkodę w wyniku naruszenia przez Zamawiającego przepisów ustawy.

Odwołanie.

19.2 Odwołanie przysługuje wobec czynności:

- 
określenia warunków udziału w postępowaniu,

- 
wykluczenia odwołującego z postępowania o udzielenie zamówienia;

- 
odrzucenia oferty odwołującego;

- 
opisu przedmiotu zamówienia;

- 
wyboru najkorzystniejszej oferty.

19.2.1 
Odwołanie powinno wskazywać czynności lub zaniechania czynności zamawiającego, której zarzuca się niezgodność z przepisami ustawy, zawierać zwięzłe przedstawienie zarzutów, określać żądanie oraz wskazywać okoliczności faktyczne i prawne uzasadniające wniesienie odwołania.

19.2.2 

Odwołanie wnosi się do Prezesa Krajowej Izby odwoławczej 
w formie pisemnej albo elektronicznej opatrzonej bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym za pomocą ważnego kwalifikowanego certyfikatu lub równoważnego środka, spełniającego wymagania dla tego rodzaju podpisu.

19.2.3 

Odwołanie wnosi się w terminie 5 dni od dnia przesłania informacji o czynności zamawiającego stanowiącej podstawę jego wniesienia - jeżeli zostały przesłane w sposób określony w art. 180 ust. 5 PZP zdanie drugie albo w terminie 10 dni - jeżeli zostały przesłane w inny sposób.

19.2.4 

Odwołanie wobec treści ogłoszenia o zamówieniu, a także wobec postanowień specyfikacji istotnych warunków zamówienia, wnosi się w terminie 5 dni od dnia zamieszczenia ogłoszenia w Biuletynie Zamówień Publicznych lub specyfikacji istotnych warunków zamówienia na stronie internetowej.

19.2.5 

Wykonawca może w terminie przewidzianym do wniesienia odwołania poinformować zamawiającego o niezgodnej z przepisami ustawy czynności podjętej przez niego lub zaniechaniu czynności, do której jest on zobowiązany na podstawie Ustawy Prawo Zamówień Publicznych, na które nie przysługuje odwołanie zgodnie z pkt 18.2.

Skarga do sądu.

19.3
 Na orzeczenie Krajowej Izby Odwoławczej stronom oraz uczestnikom postępowania odwoławczego.

19.3.1
Skargę wnosi się do Sądu Okręgowego właściwego dla siedziby albo miejsca zamieszkania Zamawiającego.

19.3.2
Skargę wnosi się za pośrednictwem Prezesa Izby w terminie 7 dni od dnia doręczenia orzeczenia Izby, przesyłając jednocześnie jej odpis przeciwnikowi skargi. Złożenie skargi w placówce pocztowej operatora wyznaczonego w rozumieniu ustawy z dnia 23 listopada 2012 r.- Prawo pocztowe (Dz. U. 2012 poz. 1529) jest równoznaczne z jej wniesieniem.
19.3.3
Skarga powinna czynić zadość wymaganiom przewidzianym dla pisma procesowego oraz zawierać oznaczenie zaskarżonego orzeczenia, przytoczenie zarzutów, zwięzłe ich uzasadnienie, wskazanie dowodów, a także wniosek o uchylenie orzeczenia lub o zmianę orzeczenia w całości lub w części.

19.3.4 
W postępowaniu toczącym się na skutek wniesienia skargi nie można rozszerzyć żądania odwołania ani występować z nowymi żądaniami.

Rozdział 20
Załączniki do SIWZ

Integralną częścią SIWZ są załączniki:

Załącznik nr 1 – 
Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

Załącznik nr 2 - 
Istotne postanowienia umowy

Załącznik Nr 3 - Wzór oświadczenia o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu;

Załącznik Nr 4 - Wzór oświadczenia o braku podstaw do wykluczenia;

Załącznik Nr 5 - Wzór informacji, że wykonawca nie należy/należy do grupy kapitałowej;

Załącznik Nr 6 - Wzór wykazu zamówień;

Załącznik Nr 7 - Wzór formularza ofertowego z formularzami
Załącznik Nr 8 - Wzór wykazu sprzętu

Rozdział 21
Aukcja elektroniczna

Zamawiający nie przewiduje prowadzenia aukcji elektronicznej. 

Załącznik nr 1 do SIWZ
Opis przedmiotu zamówienia (OPZ)

ZESTAWIENIE PRODUKTÓW DLA CZĘŚCI I: 

PRODUKTY ZMIERZĘCE, MIĘSO I PRODUKTY MIĘSNE

	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
	Klasa
	Przewidywalna  ilość
	

	1
	2
	3
	4
	5
	

	1.
	Łopatka wp. b/k świeża max 10% tłuszczu w 100g
	kg
	1
	3100
	 

	2.
	Szynka wieprzowa b/k
	kg
	1
	2000
	 

	3.
	Boczek wędzony parzony
	kg
	1
	600
	 

	4.
	Boczek surowy b/k
	kg
	1
	1000
	 

	5.
	Schab wieprzowy B/k
	kg
	1
	2300
	 

	6.
	Filet z kurczaka świeży
	kg
	1
	2200
	 

	7.
	Filet z indyka świeży
	kg
	1
	1100
	 

	8.
	Udko górne z kurczaka
	kg
	1
	2650
	 

	9.
	Kiełbasa z szynki min. 70% mięsa i max10% tł. w 100g
	kg
	1
	1000
	 

	10.
	Kości schabowe lub karkowe
	kg
	1
	1800
	 

	11.
	Porcje rosołowe drobiowe
	kg
	1
	600
	 

	12.
	Karkówka wieprzowa b/k
	kg
	1
	1000
	 

	13.
	udziec z indyka z/k
	kg
	1
	700
	 

	14.
	medaliony indycze
	kg
	1
	500
	 

	15.
	ćwiartka z kurczaka świeża
	kg
	1
	100
	

	16.
	podudzie z kurczaka świeże
	kg
	1
	250
	

	17.
	parówki klasyczne typu berlinki-wartości odżywcze w 100g produktu;254kcal,13g białko, 21g tłuszcz, 3g węglowodany
	kg
	1
	 200
	

	18.
	kiełbaski śniadaniowe 
	kg
	1
	100
	

	19.
	kabanosy drobiowe                     op. 105g
	szt
	1
	200
	

	20.
	pasztet  z całego kurczaka
	kg
	1
	100
	

	21.
	szynka konserwowa
	kg 
	1
	100
	

	22.
	polędwica wieprzowa
	kg
	1
	100
	

	23.
	szynka gotowana
	kg
	1
	100
	

	24.
	kiełbasa krakowska parzona
	kg
	1
	100
	

	25.
	szynka z piersią indyka
	kg
	1
	100
	

	26.
	polędwica drobiowa
	 
	1
	100
	

	27.
	franki wędzone
	kg
	1
	50
	


FORMULARZ CENOWY DLA CZĘŚCI II: 

OWOCE, WARZYWA I PODOBNE PRODUKTY (MROŻONKI), 

RYBY PRZETWORZONE I KONSERWOWE

	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
	Klasa
	Przewidywa

lna  ilość

	1
	2
	3
	4
	5

	Owoce, warzywa i drobne produkty (mrożonki)

	1
	Truskawka - 2,5kg
	szt
	1
	300

	2
	mieszanka kompotowa -2,5kg
	szt
	1
	600

	3
	marchew kostka-2,5kg
	szt
	1
	300

	4
	brokuł mrożony-2,5kg
	szt
	1
	200

	5
	Kalafior mrożony-2,5kg
	szt
	1
	200

	6
	bukiet warzyw 2.50kg
	szt
	1
	600

	7
	wiśnia drylowana-2,5kg
	szt
	1
	100

	8
	kapusta brukselka 2,5kg
	szt
	1
	200

	9
	Groszek mrożony-2,5kg
	szt
	1
	300

	10
	Mieszanka 7-składnikowa 2,5kg
	szt
	1
	100

	11
	fasolka zielona szparagowa  2,5kg
	szt
	1
	100

	12
	marchewka z groszkiem  2,5kg
	szt
	1
	100

	13
	Włoszczyzna paski-2,5kg
	szt
	1
	2500

	Ryby przetworzone i konserwowe

	14
	   Filet z okonia nilowego
	kg
	1
	1000

	15
	Filet z mintaja-mrożony-bez glazury shater
	kg
	1
	300

	16
	Filet z morszczuka mrożony-0% glazury(shater bez ości-argentyński)
	kg
	1
	200

	17
	Filet z Tilapii 25%glazury
	kg
	1
	500

	18
	Filet z miruny z/s(shater nie więcej niż 4% glazury) 
	kg
	1
	400

	19
	Paluszki rybne panierowane z fileta z mintaja
	kg
	1
	800


FORMULARZ CENOWY DLA CZĘŚCI III: 

ROŚLINY UPRAWNE, PRODUKTY WARZYWNICTWA I OGRODNICTWA (ŚWIEŻE)

	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
	Klasa
	Przewidywalna  ilość

	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Biała rzodkiew
	kg
	1
	500

	2.
	Cebula biała
	kg
	1
	1500

	3.
	Cebula czerwona
	kg
	1
	300

	4.
	Fasola drobna op-5kg
	szt
	1
	60

	5.
	Groch połówki op-5kg
	szt
	1
	60

	6.
	kapusta biała  20kg
	kg
	1
	3000

	7.
	kapusta czerwona
	kg
	1
	1000

	8.
	kapusta kiszona
	kg
	1
	3000

	9.
	kapusta młoda
	szt
	1
	350

	10.
	kapusta pekińska
	kg
	1
	1600

	11.
	koper zielony
	pęcz
	1
	1100

	12.
	marchew św.sort.
	kg
	1
	2500

	13.
	natka pietruszki 
	pęcz
	1
	1000

	14.
	ogórki kiszone
	kg
	1
	2100

	15.
	ogórki zielone
	kg
	1
	1800

	16.
	papryka czerwona
	kg
	1
	900

	17.
	pieczarki
	kg
	1
	1000

	18.
	pietruszka korzeń
	kg
	1
	250

	19.
	pomidory (op. 6kg) 
	kg
	1
	1100

	20.
	por  szt.
	szt
	1
	1200

	21.
	rzodkiewka
	pęcz
	1
	1200

	22.
	sałata lodowa
	szt
	1
	1600

	23.
	seler korzeń
	kg
	1
	1000

	24.
	szczypiorek
	pęcz
	1
	2000

	25.
	ziemniaki polskie jadalne sortowane  15kg
	kg
	1
	45000

	26.
	banany
	kg
	1
	2500

	27.
	brzoskwinia
	kg
	1
	450

	28.
	gruszka
	kg
	1
	2300

	29.
	jabłka słodkie  15kg
	kg
	1
	5000

	30.
	kiwi
	kg
	1
	800

	31.
	mandarynki
	kg
	1
	1100

	32.
	nektarynka
	kg
	1
	450

	33.
	pomarańcza
	kg
	1
	3500

	34.
	śliwka polska
	kg
	1
	1000

	35.
	jaja kurze
	szt
	1
	15000

	36.
	śliwka hiszpania
	kg
	1
	400

	37.
	arbuz
	kg
	1
	1200

	38.
	burak gotowany tarty 0,50kg
	szt
	1
	4500

	39.
	kapusta włoska
	kg
	1
	500

	40.
	cytryna
	kg
	1
	50

	41.
	winogrona
	kg
	1
	200

	42.
	pomidor koktajlowy
	kg
	1
	100

	43.
	burak  czerwony
	kg
	1
	100

	44.
	natka pietruszki suszona-200g
	szt
	1
	100

	45.
	koperek suszony -200g
	szt
	1
	100

	46.
	burak suszony-500g
	szt
	1
	100

	
	
	
	
	


FORMULARZ CENOWY DLA CZĘŚCI IV: 

PRODUKTY MLECZNE, RÓŻNE PRODUKTY SPOŻYWCZE

	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
	Klasa
	Przewidywalna  ilość

	1
	2
	3
	4
	5

	Produkty mleczne

	1.
	Mleko 2%UHT-opakowanie 1l
	szt
	1
	3300

	2.
	Śmietana 18%-400g
	szt
	1
	3000

	3.
	Margaryna  mleczna zwykła 250g
	szt
	1
	1200

	4.
	śmietana 30%   1l
	szt
	1
	2100

	5.
	Ser twarogowy półtłusty nie mielony
	kg
	1
	1000

	6.
	Ser twarogowy półtłusty mielony
	kg
	1
	200

	7.
	śmietana UHT 500ml 18%
	szt
	1
	200

	8.
	ser żółty typu salami
	kg
	1
	30

	9.
	serek puszysty150g wartość odż. w 100g prod. energia 1031kj/249kcal, tłuszcz 23g w tym kwasy nasycone16g,węglowodany 4,8g,w tym cukry 3,7g,białko 5,8g,sól 0,70g
	szt
	1
	200

	10.
	serek topiony plastry 130g typu Hochland wartość odżywcza w100g produktu 311kcal,tłuszcz27g, węglowodany2g
	szt
	1
	200

	11.
	margaryna do pieczywa 250g wartość odż. w 100g produktu-621kcal, tłuszcz 70g,nasyc kw. tłuszczowe23g, jedno nienasyc. Kw. tł 24g, wielo nienasyc. kw. tł 18g
	szt
	1
	40

	12.
	masło śmietankowe 200g 82% tłuszczu
	szt
	1
	1800

	Różne produkty spożywcze

	13.
	Sól morska o obniżonej zawartości sodu ;wartość odżywcza w 100g ;energia 0 kj/0 kcal, tłuszcz 0g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0g, węglowodany 0g w tym cukry0,błonnik0g,białko 0g
	kg
	1
	950

	14.
	cukier paczka-1kg
	kg
	1
	3600

	15.
	cukier wanilinowy-1kg
	kg
	1
	40

	16.
	pieprz czarny mielony-1000g
	szt
	1
	30

	17
	Przyprawa do kurczaka(bez soli i glutaminianu sodu)-800g
	szt
	1
	20

	18
	sos sałatkowy 700g wartość odżywcza w 100g produktu;energia888kj/212kcal,tłuszcz21g,w tym kwasy tłuszczowe nasycone3,1g,węglowodany4,9g w tym cukry2,4g, błonnik0,5g, białko1g, sól2,7g
	szt
	1
	50

	19
	Ziele angielskie-600g
	szt
	1
	40

	20
	liść laurowy-500g
	szt
	1
	40

	21
	majeranek  500g
	szt
	1
	30

	22
	przyprawa do ryb bez soli i glutaminianu sodu  600g
	szt
	1
	20

	23
	kasza jęczmienna pęczak-5kg wartość odżywcza w 100g; wartość energetyczna-1431kj/338kcal,tłuszce 1,3g w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,5g, węglowodany-71g, w tym cukry0,5g, błonnik 5,0g, białko 8,0g,sól 0,03g
	szt
	1
	100

	24
	rosół z kury baza-3,5kg wartość odżywcza w 100ml, energia 10KJ/2kcal, tłuszcz 0,1g w tym kw. Tł. Nasycone 0g, węglowodany 0,3g w tym cukry 0g,błonnik 0g , białko 0,2g, sól 0,85g
	szt
	1
	60

	25
	sos do spaghetti  Napoli-0,9kg wartość odżywcza w100g ;energia 260KJ/62kcal, tłuszcz 0,9g w tym kw. Tłuszczowe nasycone0,3g, węglowodany 11g w tym cukry 7,6g, błonnik 1,9g, białko 1,56g, sól 1,5g
	szt
	1
	100

	26
	pieprz ziołwy-500g
	szt
	1
	40

	27
	ocet 1l
	szt
	l
	150

	28
	makaron jajeczny nie gotowany spagetti  typu knorr lub produkt równoważny – op. 3kg mąka makaronowa pszenna wartość odżywcza w 100g; wartość energetyczna 336kcal,białko13,5g,węglowodany 69,9, tłuszcz 0,3g
	szt
	1
	300

	29
	makaron jajeczny nie gotowany łazanka typu knorr lub produkt równoważny -op 3kg mąka makaronowa pszenna wartość odżywcza w 100g; wartość energetyczna 336kcal,białko13,5g,węglowodany 69,9, tłuszcz 0,3g
	szt
	1
	80

	30
	makaron zacierka dwujajeczny-250g
	szt
	1
	750

	31
	makaron jajeczny nie gotowany świderki typu knorr  lub produkt równoważny -op 3kg mąka makaronowa pszenna wartość odżywcza w 100g; wartość energetyczna 336kcal,białko13,5g,węglowodany 69,9, tłuszcz 0,3g
	szt
	1
	550

	32
	makaron jajeczny nie gotowany nitka cięta typu knorr  lub produkt równoważny-op3 kg mąka makaronowa pszenna wartość odżywcza w 100g; wartość energetyczna 336kcal,białko13,5g,węglowodany   69,9, tłuszcz 0,3g
	szt
	1
	200

	33
	makaron jajeczny nie gotowany kolanko typu knorr lub produkt równoważny -op 3kg mąka makaronowa pszenna wartość odżywcza w 100g; wartość energetyczna 336kcal,białko13,5g,węglowodany 69,9, tłuszcz 0,3g
	szt
	1
	150

	34
	mąka pszenna typ 550-1kg wartość odżywcza w 100g ; energia 1483KJ/350kcal,tłuszcz 1,5g w tym kw. tł .nasycone 0,4g, węglowodany 71g w tym cukry 2,1g, błonnik 2,1g, białko 12g, sól <0,01g
	szt
	1
	1400

	35
	mąka ziemniaczana-1kg
	szt
	1
	300

	36
	ogórek konserwowy-9,7kg( masa netto po odsączeniu 5,6kg)poj. Opakowania10l
	szt
	1
	200

	37
	Koncentrat pomidorowy 30%-4550g(wartość odżywcza w 100g produktu ;wartość energetyczna 442kj/105kcal; białko 4,9; węglowodany 18,2g; tłuszcz 0,8g
	szt
	1
	150

	38
	olej rzepakowy rafinowany z pierwszego tłoczenia -1l
	szt
	1
	400

	39
	olej rzepakowy rafinowany z pierwszego tłoczenia -5l
	szt
	1
	300

	40
	majonez  bez konserwantów 5kg (w składzie olej, roślinny ,żółtko jaja 6%, ocet, musztarda, przyprawy)
	szt
	1
	80

	41
	Fasola czerwona konserwowa 2600g po odsączeniu 1500g wartość energetyczna w100g produktu 53kcal/222kj
	szt
	1
	120

	42
	Kukurydza  konserwowa-2150g (wartość. odżywcz. w 100g produktu ;Wartość energetyczna 335KJ/78kcal,tłuszcz0,7g w tym kwasy tłuszczowe nasycone0,2g,węglowodany15,6g w tym cukry 6,5g, białko 1,8g, sól 0,7g
	szt
	1
	120

	43
	Przyprawa w płynie(do sosów ,zup ,potraw mięsnych6kg/4,8l śr. wart odżywczy  100g produktu; wartość energetyczna85kj/20kcal,tłuszcz<0,1gw tym kwasy nasycone<0,1g,węglowodany 2,2g w tym cukry 0,9g, błonnik <0,1g,białko2,8g, sól22,8g
	szt
	1
	150

	44
	Kisiel -1kg wartość odżywcza w100g ;wartość energetyczna 198KJ/47kcal,tłuszcz<0,5g w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,1g, węglowodany12g w tym cukry5,9g, białko<0,5g, sól 0,02g
	szt
	1
	120

	45
	galaretka 1,3kg śr wart. Odżyw. W 100ml;wartość energetyczna 231KJ/54kcal, tłuszcz 0,0g w tym kw. Tł. Nasycone 0,0g, węglowodany 11,8g w tym cukry 11,8g, błonnik 0,0g, białko 1,8g, sól0,00g
	szt
	1
	240

	46
	Papryka słodka mielona-600g
	szt
	1
	20

	47
	Przyprawa uniwersalna z warzywami do potraw3kg wartość odżywcza w 100g ; energia639KJ/151kcal, tłuszcz<0,5g, w tym kw. tł. nasycone<0,1g, węglowodany27g, w tym cukry 17,białko8,0g,sól58.8g
	szt
	1
	60

	48
	ryż długoziarnisty 5kg wartość odżywcza w 100g suchego produktu;energia1500KJ/350kcal,tłuszcz1,5g w tym kw. tłuszczowe nasycone0,5g, węglowodany78g w tym cukry 0,5g, błonnik 2g, sól<0,01g, białko 7g
	szt
	1
	330

	49
	kasza bulgaur, -3kg (wartość odżywcza w 100g-wartość energetyczna 1253kj/296kcal, tłuszcz 1,8g w tym kwasy tłuszczowe nasycone-0,2g, węglowodany53g w tym cukry0,8g,błonnik8g, białko 13g i sól0,01g
	szt
	1
	180

	50
	syrop 2l, malinowy, pomarańczowy
	szt
	1
	50

	51
	syrop 5l, malinowy, pomarańczowy
	szt
	1
	120

	52
	kasza jęczmienna perłowa 3kg; wartość odżywcza w 100g; energia 1429Kj/338kcal,tłuszcz 2,2g w tym kw. tłuszczowe nasycone 0,4g, węglowodany 69g w tym cukry 0,5g , błonnik 7g, białko 7g, sól 0,01g 
	szt
	1
	150

	53
	Bułka tarta 0.5kg
	szt
	1
	1400

	54
	barszcz biały 3kg; wartość odżywcza w 100ml; energia 90KJ/21kcal,tłuszcz 0,6g w tym kw. tłuszczowe nasycone 0,3g, węglowodany 3,4g w tym cukry 0,5g , błonnik <0,5g, białko 0,5g, sól 0,83g 
	szt
	1
	30

	55
	kasza kuskus perłowa -3kg (wartość odżywcza w 100g-wartość energetyczna 1508kj/356kcal, tłuszcz 1,5g w tym kwasy tłuszczowe nasycone-0,1g, węglowodany72g w tym cukry0,5g,błonnik3g, białko 12g i sól0,05g
	szt
	1
	180

	56
	kasza manna semolina -5kg (wartość odżywcza w 100g-wartość energetyczna 1441kj/340kcal, tłuszcz 1,1g w tym kwasy tłuszczowe nasycone-0,3g, węglowodany70g w tym cukry1,3g,błonnik5g, białko 10g i sól0,1g
	szt
	1
	40

	57
	płatki owsiane górskie 3kg wartość odżywcz. w 100 g produktu; energia 1532kj/363kcal, tłuszcz 5,7g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 1,2g, węglowodany 60g,w tym cukry 1,8g, błonnik 10g, białko 13g, sól 0,02g
	szt
	1
	10

	58
	płatki orkiszowe3kg wartość odżywcza w 100g produktu  ; energia 1481kj/351kcal, tłuszcz 3,6g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,8g, węglowodany65g, w tym cukry0,g,błonnik 9,6g, białko9,8g,sól <0,01g
	szt
	1
	10

	59
	płatki kukurydziane-250g typu Nestle bądź równoważne.,wartość odżywcza w 100g produktu  ; energia 1615kj/381kcal, tłuszcz 1,4g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,6g, węglowodany82,6g, w tym cukry9,1,g,błonnik 4,2g, białko7,4g,sól 1,81g
	szt
	1
	100

	60
	płatki jęczmienne pełnoziarniste3kg wartość odżywcza w 100g produktu  ; energia 1481kj/351kcal, tłuszcz 3,6g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,8g, węglowodany65g, w tym cukry0,g,błonnik 9,6g, białko9,8g,sól <0,01g
	szt
	1
	10

	61
	mąka kukurydziana  1kgwartość odżywcza w 100g produktu ; energia 1539kj/364kcal,tłuszc 4,0g,w tym kw. tł nasycone 1,0g, węglowodany70g w tym cukry 2,0g, błonnik 6,0g, białko 9,0g, sól <0,01
	szt
	1
	50

	62
	miód naturalny 1kgwartość odżywcza w 100g produktu ; energia 1362kj/318kcal,tłuszcz 0g,w tym kw tł nasycone 0g, węglowodany79g w tym cukry 77g, białko<0,5g, sól 0g
	szt
	1
	80

	63
	kakao o obniżonej zawartości tłuszczu150g wartość odżywcza w 100g produktu ; energia 1284kj/309kcal,tłuszc 11g,w tym kw. tł. nasycone 6,4g, węglowodany13g w tym cukry 0,5g, białko 24g, sól <0,0g
	szt
	1
	50

	64
	dżem wartość odżywcza w 100g produktu ; energia 1083kj/ 255kcal,tłuszcz <0,5g,w tym kw .tł nasycone 0g, węglowodany65g w tym cukry 63g, białko <0,5g, sól0g
	szt
	1
	50

	65
	Ananas puszka 560g
	szt
	1
	200

	66
	brzoskwinia puszka 820g
	szt
	1
	200

	67
	herbata ekspresowa op. 100szt
	szt
	1
	30

	68
	herbata owocowa op. 20szt
	szt
	1
	50

	69
	kawa zbożowa typu Anatol 147g
	szt
	1
	30

	70
	kawa zbożowa rozpuszczalna typu Inka150g
	szt
	1
	30

	71
	cieciorka3kg
	szt
	1
	10

	72
	soczewica czerwona 3kg wartość odżywcza w 100g produktu  ; energia 1466kj/347kcal, tłuszcz 2,0g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,3g, węglowodany53g, w tym cukry3,0g,błonnik 8,3g, białko25g,sól <0,01g
	szt
	1
	10

	73
	kompot 0,90l
	szt
	1
	700

	74
	krem czekoladowy typu Nutella-230gwartość odżywcza w 100g produktu  ; energia 2252kj/539kcal, tłuszcz 30,9g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone10,6g, węglowodany57,5g, w tym cukry56,3g, białko6,3g,sól 0,107g
	szt
	1
	70

	75
	keczup 275g
	szt
	1
	300

	76
	majonez   900ml wartość odżywcza w 100g produktu 2715kj/648kcal, tłuszcz 70g,w tym kw. tł. nasycone 5g, węglowodany 3,5g w tym cukry 3,4g, białko 0,9g, sól 1,4g 
	szt
	1
	100

	77
	ogórki konserwowe 0,90kg 
	szt
	1
	100

	78
	kukurydz konserwowa400g wartość odżywcza w 100g produktu; wartość energetyczna 294kj/70kcal, tłuszcz1,8g w tym kwasy0,4g,tłuszczowe nasycone 10g,węglowodany3,4gw tym cukry2,3g,błonnik2,2g,białko2,3,sól 0,63g
	szt
	1
	60

	79
	groszek konserwowy 400g
	szt
	1
	50

	80
	kisiel -58g wartość odżywcza w100g ;wartość energetyczna 267KJ/63kcal,tłuszcz0g w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0g, węglowodany16g w tym cukry11g, białko0g, sól 0g, wit. C 12mg
	szt
	1
	500

	81
	budyń 64g  wartość odżywcza w 100g produktu(mleko 2%tł) energia 382kj/90kcal,tłuszcz 1,8g,w tym kw. tł .nasycone 1g, węglowodany 16g w tym cukry 9,6g,białko3g, sól 0,10
	szt
	1
	500

	82
	cukier wanilinowy-16 g
	szt
	1
	400

	83
	koncentrat pomidorowy 30%-950gwartość odżywcza w 100g produktu ;wartość energetyczna 412kj/97kcal; białko 3,1w tym cukry 6,7; węglowodany 19,1g; tłuszcz 0,3g,w tym kwasy tłuszczowe 0,1g,sól 1,0g
	szt
	1
	60

	84
	paprykarz 330g
	szt
	1
	50

	85
	musztarda 185g
	szt
	1
	50

	86
	woda mineralna niegazowana 6l
	szt
	1
	150

	87
	zioła prowansalskie  300g-
	szt
	1
	10

	88
	tymianek  140
	szt
	1
	10


FORMULARZ CENOWY DLA CZĘŚCI V: 

PIECZYWO ŚWIEŻE, WYROBY PIEKARSKIE I CIASTKARSKIE
	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
	Klasa
	Przewidywalna  ilość

	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	chleb baltonowski 0,5kg
	szt
	1
	1500

	2.
	chleb słonecznikowy 0,5kg
	szt
	1
	100

	3.
	chleb wieloziarnisty 0,5kg
	szt
	1
	100

	4.
	chleb żytni domowy 0,5kg
	szt
	1
	100

	5.
	chleb pytlowy 0,5kg 
	szt
	1
	100

	6.
	chleb orkiszowy  0,35kg
	szt
	1
	100

	7.
	bułka kajzerka 40g
	szt
	1
	1300

	8.
	bułka sznytka 60g
	szt
	1
	1300

	9.
	bułka grahamka  80g
	szt
	1
	1000

	10.
	tost pszenny 0,5kg
	szt
	1
	150

	11.
	chałka  200g
	szt
	1
	200

	12.
	chałka340g
	szt
	1
	400

	13.
	rogal maślany
	szt
	1
	1600

	14.
	drożdżówka1kg(30szt kulek)
	kg
	1
	50

	15.
	rogalik domowy z wiśnią 1kg
	kg
	1
	50

	16.
	pierogi z serem 1kg (wtorek, piątek)
	kg
	1
	60

	17.
	kulki serowe 1kg
	kg
	1
	50

	18.
	racuchy 1kg (środa)
	kg
	1
	50

	19.
	pączek 60g
	szt
	1
	1500

	20.
	obwarzanek 50g
	szt
	1
	1500


Załącznik nr 2 do SIWZ 
 Istotne postanowienia umowy

Projekt umowy

UMOWA DOSTAWY
ARTYKUŁÓW ŻYWNOŚCIOWYCH

Zawarta w dniu
w Augustowie  pomiędzy:

…………………………………………………………………………………….……………………………

z siedzibą w:……………………………..………………………………………………….…………….

reprezentowanym przez:

……………………………………………………………………………………..……………………………

zwaną w dalszej części umowy Wykonawcą, a:

Gmina Miasta Augustów, ul. 3 Maja 60, 16-300 Augustów, 

NIP: 846-15-29-116
Zespół Szkolno-Przedszkolny Nr2  mającym swą siedzibę przy  ul.    Mickiewicza 1  
w Augustowie reprezentowanym przez:

Andrzeja Kaszkiela - Dyrektora Zespołu Szkolno-Przedszkolnego Nr2  w Augustowie,

Edytę Filipkowską – Głównego Księgowego Zespołu Szkolno-Przedszkolnego Nr2  
w Augustowie

zwanym w dalszej części umowy Zamawiającym,

w konsekwencji rozstrzygnięcia postępowania o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego w trybie  przetargu nieograniczonego, o następującej treści:

§ 1

1. Przedmiotem umowy jest Dostawa artykułów żywnościowych do stołówek 
w Zespole Szkolno-Przedszkolnym Nr 2  w Augustowie, przy ul. Mickiewicza 1, w tym:

Część nr ….. - ……………………………………………….. /nazwa/
2. Szczegółowy wykaz asortymentu zawiera załącznik nr 1 do SIWZ.
§ 2

1. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczania na koszt własny asortymentu do siedziby Zamawiającego, o której mowa w § 1.
2. Zamawiający będzie każdorazowo powiadamiał Wykonawcę telefonicznie  o potrzebie dostawy wybranego asortymentu. Powiadomienie dokonane zostanie na następujący numer telefonu ……………………………………………………………..

3. Każdorazowo Wykonawca zobowiązuje się dostarczyć przedmiot zamówienia w ciągu 24 godzin od momentu odebrania informacji telefonicznej  od Zamawiającego.
4. Odbioru towaru w siedzibie Zamawiającego dokonają wyznaczeni i upoważnieni   pracownicy Zamawiającego. Odbiór powinien być potwierdzony przez upoważnionego pracownika Zamawiającego.

§ 3

1. Umowa zawarta zostaje na czas określony tj. od dnia 01.01.2021 r. do dnia 31.12.2021 r.

§ 4

1. Łączna wartość umowy nie przekroczy kwoty brutto …………………………………
zł (słownie złotych: ……………………………………………………………………………..)
2. Ostateczna wysokość wynagrodzenia określona w ust.1 zostanie ustalona na podstawie cen jednostkowych określonych w ofercie Wykonawcy oraz faktycznie dostarczonych ilości. Ceny te będą podlegać waloryzacji na wniosek dostawcy, nie wyżej jak o wskaźnik procentowy wzrostu cen u producenta, udokumentowany przed wystawieniem faktury przez Dostawcę.
3. Rozliczenie każdej dostawy nastąpi na podstawie prawidłowo wystawionej faktury VAT sprawdzonej za zgodność z dostawą i jakością zamówionych artykułów i formularzem cenowym oferty Wykonawcy, stanowiącym podstawę wyceny, przelewem w terminie 30 dni od daty jej otrzymania. 
4. Wykonawca wystawi fakturę VAT na adres:

Nabywca: Gmina Augustów
                    ul. 3 Maja 60

                   16-300 Augustów

                    NIP 846-15-29-116

Odbiorca: Zespół Szkolno-Przedszkolny Nr 2
                    ul. Mickiewicza 1

                    16-300 Augustów, 

5. Należność będzie płatna, w terminie do 30 dni od daty otrzymania prawidłowo wystawionej faktury wraz z załącznikami wymaganymi niniejszą umową, przelewem na rachunek Wykonawcy podany na fakturze, z zastrzeżeniem ust. 6 i 7.
6. Wykonawca oświadcza, że wskazany na fakturze rachunek bankowy jest jego rachunkiem rozliczeniowym, służącym wyłącznie do celów rozliczeń z tytułu prowadzonej przez niego działalności gospodarczej oraz rachunek ten znajduje się w elektronicznym wykazie podmiotów prowadzonym przez szefa Krajowej Administracji Skarbowej (biała lista), o którym mowa w art. 96b  ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towarów i usług (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz. 2174 z późn. zm.).
7. Niespełnienie warunku ust. 6 spowoduje wydłużenie terminu  zapłaty faktury o liczbę dni liczoną od dnia stwierdzenia braku numeru rachunku w elektronicznym wykazie podmiotów prowadzonym przez szefa Krajowej Administracji Skarbowej (biała lista) do dnia jego faktycznego umieszczenia w tym wykazie w wyniku odpowiednich działań Wykonawcy, w sposób umożliwiający jego potwierdzenie. Powyższe stanowi okoliczność leżącą po stronie Wykonawcy i jest równoznaczne ze zwłoką wierzyciela. 
8. Wykonawca ma prawo skorzystania z możliwości przekazania ustrukturyzowanej faktury elektronicznej na zasadach określonych w ustawie z dnia 9 listopada 2018 r. o elektronicznym fakturowaniu w zamówieniach publicznych, koncesjach na roboty budowlane lub usługi oraz partnerstwie publiczno-prywatnym (Dz. U. z 2018 r. poz. 2191). 
§ 5
 Warunki realizacji umowy 

1. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczenia Zamawiającemu, a Zamawiający do odebrania  artykułów żywnościowych zwanych w dalszej treści umowy towarami lub produktami.

2. Szczegółowy zakres zamówienia, w tym rodzaj asortymentu,  ilość,  jakość,  ceny jednostkowe produktów, zawiera oferta Wykonawcy wraz z załącznikami, złożona                                w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego, stanowiąca integralną część niniejszej umowy.
3. Miejscem dostawy jest Zespół Szkolno-Przedszkolny Nr 2 w Augustowie, 
przy ul. Mickiewicza 1 lub przy ul. Mickiewicza 2b (zgodnie z zgłoszeniem Zamawiającego), w tym:
4. Osobą upoważnioną ze strony Zamawiającego do kontaktów w sprawie realizacji niniejszej   umowy ………………………………………
5. Wykonawca podejmuje się również rozładunku towaru i przeniesienia go do miejsca wskazanego przez Zamawiającego.

6. Dostawy realizowane będą zgodnie z zamówieniem telefonicznym lub pisemnym na poszczególne produkty, złożonym najpóźniej w piątek poprzedniego tygodnia z terminem dostawy nie krótszym niż 2 dni robocze, o ile zamówienie nie zostanie złożone wcześniej, niż na dwa dni robocze przed żądaną dostawą i nie zostanie wyznaczony przez Zamawiającego konkretny termin realizacji dostawy. Dostawa pierwszej partii (etap - ok. 1/6 ilości całkowitej asortymentu wskazanego w szczegółowym opisie przedmiotu zamówienia stanowiącego załącznik nr 1 do SIWZ) zrealizowana będzie w terminie nie dłuższym niż 10 dni roboczych od dnia podpisania niniejszej umowy.

7. W wyjątkowych sytuacjach mogą wystąpić zamówienia dodatkowe realizowane w tym samym dniu. 

8. Produkty będą dostarczane przez Wykonawcę własnym transportem, na jego koszt oraz ryzyko do siedziby Zamawiającego w dni robocze od poniedziałku do piątku, w godzinach od 7.00 do 12.00 w terminie określonym przez Zamawiającego.

9. Zamawiający  zastrzega sobie prawo zmian ilościowych poszczególnych towarów w ramach maksymalnej kwoty określonej w § 4 ust. 2.

10. Zamawiający zastrzega sobie prawo zrealizowania zamówienia w mniejszych ilościach, niż  zostały przewidziane w załączniku do niniejszej umowy.

11. Podane ilości produktów są szacunkowe i mogą ulec zmniejszeniu, tzn. nie stanowią ostatecznego rozmiaru zamówienia, w wyniku czego nie mogą stanowić podstaw do zgłaszania roszczeń z tytułu niezrealizowanych dostaw albo podstawy do odmowy realizacji dostaw. 

12. Zamawiający nie będzie ponosił ujemnych skutków finansowych spowodowanych zmniejszeniem ilości i wartości dostaw.

§ 6
Obowiązki Stron

1. Do obowiązków Dostawcy w szczególności należy:

1) Wykonawca zobowiązuje się dostarczać towar zgodny z opisem przedmiotu zamówienia, o którym mowa w  § 3 ust. 2.

2) Towar dostarczany do Zamawiającego powinien być zgodny z zamówieniem, o którym mowa  w § 3 ust. 6.

3) W przypadku stwierdzenia przy odbiorze rozbieżności, pomiędzy złożonym zamówieniem, a dostawą, Wykonawca zobowiązany jest niezwłocznie dostarczyć brakujący towar – nie później jednak niż w następnym dniu roboczym do siedziby Zamawiającego.

4) W przypadku stwierdzenia przez Zamawiającego wadliwej partii dostarczonego towaru, reklamacja zostanie zgłoszona telefonicznie. Wykonawca zobowiązuje się do niezwłocznej wymiany produktu niezgodnego z umową i opisem przedmiotu zamówienia w terminie ………… (zgodnie z terminem zadeklarowanym w formularzu ofertowym)  dnia roboczego od dnia zgłoszenia wady. 

5) Za każdy dzień opóźnienia w dostarczeniu produktu wolnego od wad w stosunku do terminu wskazanego w ust. 4 wykonawca  zapłaci karę umowną w wysokości 250 zł.
6) Towar, o którym mowa w ust. 4 zostanie zwrócony Wykonawcy i odebrany transportem na jego koszt.

7) Zamawiający nie odpowiada za straty poniesione przez Wykonawcę z tytułu zwrotu kwestionowanej partii towaru.

8) Wykonawca ponosi odpowiedzialność wobec Zamawiającego lub osób trzecich odpowiedzialności za działania, uchybienia i zaniechania podwykonawców jak za działania, uchybienia lub zaniechania własne;
2. Do obowiązków Zamawiającego w szczególności należy:

1) zapewnienie nadzoru koordynacyjnego poprzez umocowane do tego osoby działające w imieniu Zamawiającego,;

2) zapłata ustalonego wynagrodzenia za wykonany i odebrany protokolarnie przedmiot zamówienia - bez zastrzeżeń przez osoby działające w imieniu Zamawiającego.
§ 7
Gwarancja jakości i trwałości dostarczanych produktów

1. Wykonawca udziela Zamawiającemu gwarancji jakości zdrowotnej i trwałości dostarczonej żywności.

2. Jakość dostarczanych produktów winna być zgodna z obowiązującymi przepisami oraz atestami dla produktów pierwszego gatunku / klasy. 

3. Wykonawca gwarantuje Zamawiającemu, że dostarczona żywność będzie wolna od wad, będzie spełniać wszelkie wymagania określone przez Zamawiającego w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia.

4. Wykonawca gwarantuje, że dostarczone produkty będą odpowiadały w szczególności przepisom ustawy z 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2019r., poz. 1252) i innym obowiązujących na terenie kraju w tym przedmiocie.

5. Dostarczone produkty będą oznakowane zgodnie z wymaganiami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2019r., poz. 1252) ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych (Dz. U. z 2018 r. poz. 2164 z późn. zm.) oraz rozporządzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczególnych rodzajów środków spożywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29, z późn. zm.) tj. oznakowanie musi zawierać nazwę, pod którą środek jest wprowadzony do obrotu, wykaz i ilości składników lub kategorii składników, zawartość  netto w opakowaniu, wartość odżywczą, datę minimalnej trwałości lub termin przydatności do spożycia, warunki przechowywania, firmę  i adres producenta lub przedsiębiorcy paczkującego środek spożywczy, nazwę  i adres producenta.

6. Dostarczane produkty winny odpowiadać Polskim Normom oraz być zgodne z normami określonymi i obowiązującymi na obszarze Unii Europejskiej.

7. Dostarczane produkty będą świeże, pełnowartościowe, należytej jakości oraz będą dostarczane nie później, niż w połowie okresu przydatności do spożycia przewidzianego dla danego produktu, z zastrzeżeniem: 

1) ryby i mrożonki będą posiadać termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 30 dni od dostawy;

2)jaja konsumpcyjne nie będą starsze niż 7 dni od daty pakowania; 

3)warzywa i owoce świeże cechować się będą regularnym kształtem właściwym dla danej odmiany, będą wolne od szkodników, zanieczyszczeń ziemią, uszkodzeń, oznak wyrastania korzenia w pęd nasienny, brakiem oznak więdnięcia, wyschnięcia czy gnicia;

4)mięso i wędliny będą produktami świeżymi, z terminem przydatności do spożycia nie krótszym niż 5 dni od dostawy.

8. Wykonawca zobowiązuje się dostarczać przedmiot umowy środkiem transportu przystosowanym do przewozu przedmiotu umowy, a w przypadku przewozu mięsa i wędlin pojazdem dopuszczonym do użytkowania przez Państwową Inspekcję Handlową.

9. Każdy samochód, którym będzie dostarczana żywność, musi posiadać decyzję Państwowego Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego stwierdzającą spełnienie warunków do higienicznego przewozu określonych produktów (art. spożywcze, warzywa, owoce, jaja, mięso i wędliny itp.). Zamawiający zastrzega sobie prawo do zażądania stosownego dokumentu w momencie dostawy produktów.

10. Mięso i wędliny muszą być dostarczane w czystych, zamkniętych pojemnikach przeznaczonych do przewozu mięsa i wędlin. 

11. Mrożonki mają być dostarczane w formie nie rozmrożonej.�
12. W przypadku gdy przedmiotem umowy są  produkty zwierzęce, mięso i produkty mięsne przez cały okres realizacji umowy Wykonawca musi posiadać decyzje właściwego organu Inspekcji Weterynaryjnej lub Państwowej Inspekcji Sanitarnej dotyczącą  możliwości produkcji lub obrotu danego produktu spożywczego będącego  przedmiotem zamówienia.
§ 8
Kary umowne

1. W razie niewykonania lub nienależytego wykonania umowy Wykonawca zobowiązuje się zapłacić Zamawiającemu kary umowne z następujących tytułów i w wysokości:

a)  10% wartości wynagrodzenia brutto, o której mowa w § 4 ust. 1, gdy Zamawiający odstąpi od umowy z powodu winy leżącej po stronie Wykonawcy,

b) 5% wartości zamówionej partii dostawy niedostarczonego w terminie określonym w § 5 ust. 6, za każdy rozpoczęty dzień zwłoki,

c) 1% wartości zamówionej partii dostawy, w której stwierdzono rozbieżności ilościowo-jakościowe zgodnie z § 6 ust. 1 pkt 3 za każdy rozpoczęty dzień zwłoki w ich usunięciu,

d) za każdy dzień opóźnienia w dostarczeniu produktu wolnego od wad w stosunku do terminu wskazanego w § 6 ust. 1 pkt 4 wykonawca  zapłaci karę umowną w wysokości 250 zł.
2. Zamawiający zastrzega sobie prawo potrącania należnych kar umownych na podstawie noty obciążeniowej.

3. Zamawiającemu przysługuje prawo do dochodzenia odszkodowania przewyższającego karę umowną na ogólnych zasadach.

§ 9
Odstąpienie od umowy

1. Zamawiający w okresie trwania umowy ma prawo odstąpić od umowy ze skutkiem natychmiastowym, w terminie do 14 dni od dowiedzenia się o poniżej określonych okolicznościach uzasadniających odstąpienie, to jest w przypadku:
1) wykonywania przedmiotu umowy niezgodnie z umową i nie przystąpienia do jego właściwego wykonania w ciągu 2 dni od daty powiadomienia o tym przez Zamawiającego (pisemnie lub faksem, elektroniczną pocztą – skan pisma), w szczególności powtarzających się opóźnień w realizacji dostaw,
2) w razie postawienia firmy Dostawcy w stan likwidacji,

3) dokonania zabezpieczenia na majątku Dostawcy w stopniu uniemożliwiającym terminowe wykonanie Umowy,

4) powstania zatorów płatniczych świadczących o utracie płynności finansowej Dostawcy w stopniu uniemożliwiającym terminowe wykonanie umowy,

2. W razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o powyższych okolicznościach. W takim przypadku Dostawca może żądać jedynie wynagrodzenia należnego mu z tytułu wykonania części umowy.
3. Oświadczenie o odstąpieniu od umowy powinno być złożone w formie pisemnej oraz musi zawierać uzasadnienie i wywiera skutki prawne w dacie jego doręczenia drugiej stronie. W przypadku odstąpienia od umowy, Dostawca oraz Zamawiający sporządzą szczegółowy protokół inwentaryzacji dostaw w toku wraz z zestawieniem wartości wykonanych dostaw. Protokół inwentaryzacji oraz sporządzony na jego podstawie protokół odbioru częściowego przedmiotu umowy stanowić będzie podstawę do wystawienia Zamawiającemu faktury VAT przez Dostawcę.

( 10 

Zmiany postanowień umowy

1. Zakazuje się istotnych zmian postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie, której dokonano wyboru Dostawcy, chyba że Zamawiający przewidział możliwość dokonania takiej zmiany w ogłoszeniu o zamówieniu lub w specyfikacji istotnych warunków zamówienia oraz określił warunki takiej zmiany. 

2. Zamawiający przewiduje możliwość dokonania następujących zmian umowy w związku z okolicznościami niezawinionymi przez Dostawcę ani osobami, którymi się posługiwał przy wykonaniu przedmiotu umowy, z wyłączeniem zmian dotyczących przedmiotu umowy, w następujących przypadkach:

1) zmiany przepisów mających zastosowanie przy wykonaniu umowy;
2) zmniejszenia zakresu przedmiotu umowy za odpowiednim obniżeniem wynagrodzenia Dostawcy, jeżeli wystąpią uzasadnione okoliczności nie dające się wcześniej przewidzieć i pozwolą na wykonanie przedmiotu umowy, tak by w pełni służył celowi,

3) zastosowania ulepszeń w stosunku do przedmiotu umowy, gdy przyniosą wymierne korzyści Zamawiającemu a nie zmieniają wartości umowy; 
3. Każda zmiana umowy może nastąpić jedynie za zgodą obu Stron wyrażoną na piśmie w formie aneksu pod rygorem nieważności.

§ 11
Doręczenia

13. Wszelkie pisma kierowane do Stron będą doręczane:

1) Zamawiającemu na adres ……………………., 
2) Dostawcy - adres do korespondencji: ...........................................................................

1. Strony są zobowiązane do wzajemnego powiadomienia o każdej zmianie adresu. Powiadomienie winno być pod rygorem nieważności dokonane w formie pisemnej i doręczone stronie osobiście za pisemnym potwierdzeniem odbioru lub listem poleconym za zwrotnym potwierdzeniem odbioru przy pomocy operatora. Powiadomienie jest skuteczne od chwili jego otrzymania przez Stronę, do której jest adresowane.

2. Zaniechanie powyższego obowiązku powoduje, że pismo wysłane na adres określony w ust.1 uznaje się za doręczone.

§ 12
Ochrona danych osobowych 

1. Jeżeli w trakcie realizacji umowy dojdzie do przekazania wykonawcy danych osobowych niezbędnych do realizacji zamówienia, zamawiający będzie ich administratorem w rozumieniu art. 4 pkt 7 Rozporządzenia PE i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. (zwane dalej „Rozporządzeniem”), a Wykonawca – podmiotem przetwarzającym te dane w rozumieniu pkt 8 tego przepisu.

2. Zamawiający powierza Wykonawcy, w trybie art. 28 Rozporządzenia dane osobowe do przetwarzania, wyłącznie w celu wykonania przedmiotu niniejszej umowy.

3. Wykonawca zobowiązuje się:

1) przetwarzać powierzone mu dane osobowe zgodnie z niniejszą umową, Rozporządzeniem oraz z innymi przepisami prawa powszechnie obowiązującego, które chronią prawa osób, których dane dotyczą,

2) do zabezpieczenia przetwarzanych danych, poprzez stosowanie odpowiednich środków technicznych i organizacyjnych zapewniających adekwatny stopień bezpieczeństwa odpowiadający ryzyku związanym z przetwarzaniem danych osobowych, o których mowa w art. 32 Rozporządzenia,

3) dołożyć należytej staranności przy przetwarzaniu powierzonych danych osobowych,

4) do nadania upoważnień do przetwarzania danych osobowych wszystkim osobom, które będą przetwarzały powierzone dane w celu realizacji niniejszej umowy,

5) zapewnić zachowanie w tajemnicy (o której mowa w art. 28 ust 3 pkt b Rozporządzenia) przetwarzanych danych przez osoby, które upoważnia do przetwarzania danych osobowych w celu realizacji niniejszej umowy, zarówno w trakcie zatrudnienia ich w Podmiocie przetwarzającym, jak i po jego ustaniu.

4. Wykonawca po wykonaniu przedmiotu zamówienia, usuwa / zwraca Zamawiającemu wszelkie dane osobowe oraz usuwa wszelkie ich istniejące kopie, chyba że prawo Unii lub prawo państwa członkowskiego nakazują przechowywanie danych osobowych.

5. Wykonawca pomaga Zamawiającemu w niezbędnym zakresie wywiązywać się z obowiązku odpowiadania na żądania osoby, której dane dotyczą oraz wywiązywania się z obowiązków określonych w art. 32-36 Rozporządzenia. 

6. Wykonawca, po stwierdzeniu naruszenia ochrony danych osobowych bez zbędnej zwłoki zgłasza je administratorowi, nie później niż w ciągu 72 godzin od stwierdzenia naruszenia.
7. Zamawiający, zgodnie z art. 28 ust. 3 pkt h) Rozporządzenia ma prawo kontroli, czy środki zastosowane przez Wykonawcę przy przetwarzaniu i zabezpieczeniu powierzonych danych osobowych spełniają postanowienia umowy, w tym zlecenia jej wykonania audytorowi.
8. Zamawiający realizować będzie prawo kontroli w godzinach pracy Wykonawcy informując o kontroli minimum 3 dni przed planowanym jej przeprowadzeniem.
9. Wykonawca zobowiązuje się do usunięcia uchybień stwierdzonych podczas kontroli w terminie nie dłuższym niż 7 dni 
10. Wykonawca udostępnia Zamawiającemu wszelkie informacje niezbędne do wykazania spełnienia obowiązków określonych w art. 28 Rozporządzenia.
11. Wykonawca może powierzyć dane osobowe objęte niniejszą umową do dalszego przetwarzania podwykonawcom jedynie w celu wykonania umowy po uzyskaniu uprzedniej pisemnej zgody Zamawiającego.  
12. Podwykonawca, winien spełniać te same gwarancje i obowiązki jakie zostały nałożone na Wykonawcę. 
13. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność wobec Zamawiającego za działanie podwykonawcy w zakresie obowiązku ochrony danych.
14. Wykonawca zobowiązuje się do niezwłocznego poinformowania Zamawiającego o jakimkolwiek postępowaniu, w szczególności administracyjnym lub sądowym, dotyczącym przetwarzania przez Wykonawcę danych osobowych określonych w umowie, o jakiejkolwiek decyzji administracyjnej lub orzeczeniu dotyczącym przetwarzania tych danych, skierowanych do Wykonawcy, a także o wszelkich planowanych, o ile są wiadome, lub realizowanych kontrolach i inspekcjach dotyczących przetwarzania danych osobowych, w szczególności prowadzonych przez inspektorów upoważnionych przez Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych. 
15. Wykonawca zobowiązuje się do zachowania w tajemnicy wszelkich informacji, danych, materiałów, dokumentów i danych osobowych otrzymanych od Zamawiającego oraz danych uzyskanych w jakikolwiek inny sposób, zamierzony czy przypadkowy w formie ustnej, pisemnej lub elektronicznej („dane poufne”).
16. Podmiot przetwarzający oświadcza, że w związku ze zobowiązaniem do zachowania w tajemnicy danych poufnych nie będą one wykorzystywane, ujawniane ani udostępniane w innym celu niż wykonanie Umowy, chyba że konieczność ujawnienia posiadanych informacji wynika  z obowiązujących przepisów prawa lub Umowy.
17. W przypadku gdy wykonanie obowiązków, o których mowa w art. 15 ust. 1-3 rozporządzenia 2016/679, wymagałoby niewspółmiernie dużego wysiłku, zamawiający może żądać od osoby, której dane dotyczą, wskazania dodatkowych informacji mających na celu sprecyzowanie żądania, w szczególności podania nazwy lub daty postępowania o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursu.
18. Skorzystanie przez osobę, której dane dotyczą, z uprawnienia do sprostowania lub uzupełnienia danych osobowych, o którym mowa w art. 16 rozporządzenia 2016/679, nie może skutkować zmianą wyniku postępowania o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursu ani zmianą postanowień umowy w zakresie niezgodnym z ustawą.
19. W sprawach nieuregulowanych niniejszym paragrafem, zastosowanie będą miały przepisy Kodeksu cywilnego, rozporządzenia RODO, Ustawy o ochronie danych osobowych.
§ 13
Przechowywanie dokumentacji

1. Zamawiający zastrzega sobie prawo do wglądu do dokumentów, w tym dokumentów finansowych wykonawcy związanych z realizowanym przedmiotem zamówienia.

2. Wykonawca zobowiązuje się do przechowywania dokumentacji związanej 
z realizowanym przedmiotem zamówienia w terminach określonych w art. 140 rozporządzenia ogólnego (rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1303/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustanawiające wspólne przepisy dotyczące Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarów Wiejskich oraz Europejskiego Funduszu Morskiego i Rybackiego oraz uchylające rozporządzenie Rady (WE) nr 1083/2006 (Dz. U. UE L 347 z 20 grudnia 2013 r., str. 374 – 469)), w sposób zapewniający dostępność, poufność i bezpieczeństwo oraz do informowania Zamawiającego o miejscu przechowywania dokumentów związanych z realizowanym przedmiotem zamówienia.

3. W przypadku konieczności przedłużenia terminu, o którym mowa w ust. 2, Zamawiający powiadomi o tym pisemnie wykonawcę przed upływem terminu określonego w ust. 2. 

4. Obowiązek, o którym mowa w ust. 2 i 3 dotyczy całej korespondencji związanej 
z realizacją przedmiotu umowy, protokołów odbioru, dokumentacji z procesu inwestycyjnego.

5. Dokumentacja, o której mowa powyżej przechowywana jest w formie oryginałów albo kopii poświadczonych za zgodność z oryginałem przechowywanych na powszechnie uznawanych nośnikach danych.

6. W przypadku zmiany miejsca przechowywania dokumentów oraz w przypadku zawieszenia lub zaprzestania przez wykonawcę działalności przed terminem, o którym mowa w ust. 2 lub 3, wykonawca zobowiązuje się pisemnie poinformować Zamawiającego o miejscu przechowania dokumentów związanych z realizowanym przedmiotem zamówienia w terminem miesiąca przed zmianą tego miejsca. 

§ 14
Postanowienia końcowe

1. W sprawach nieuregulowanych w niniejszej Umowie zastosowanie będą miały odpowiednie przepisy Kodeksu cywilnego oraz ustawy Prawo zamówień publicznych.
2. Spory wynikłe na tle wykonania niniejszej Umowy strony zobowiązują się rozstrzygać w drodze negocjacji. W razie braku porozumienia spory będzie rozstrzygał Sąd Powszechny właściwy miejscowo dla Zamawiającego.

3. Wszelkie zmiany treści niniejszej Umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.

4. Umowa została sporządzona w 2 jednobrzmiących egzemplarzach, z tego po jeden dla każdej ze Stron.

Wykaz załączników do umowy:

1) Zał. nr 1 – Oferta Wykonawcy.

2) Zał. nr 2 - Formularz cenowy. 

3) Zał. Nr 3 – Protokół odbioru.

4) Zał. Nr 4 – Opis przedmiotu zamówienia.
          Wykonawca:                                                                                            Zamawiający:

     ..............................................                                                                                 ............................................

   ………………………….……….

(kontrasygnata Głównego Księgowego/Księgowego)
Załącznik nr 3 do SIWZ
Wzór oświadczenia o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu

Zamawiający:

Zespół Szkolno-Przedszkolny Nr 2  zwana dalej "Zamawiającym", 

ul. Mickiewicza 1, 16-300 Augustów

NIP 8461668496
REGON 386324462
strona: http://bip.zss.augustow.eu/
e-mail: sp3august@post.pl
Wykonawca:

………………………………………………

(pełna nazwa/firma, adres, w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG)

reprezentowany przez:

………………………………

(imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji)
Oświadczenie wykonawcy 

składane na podstawie art. 25a ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. 

Prawo zamówień publicznych (dalej jako: ustawa Pzp), 

DOTYCZĄCE SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU 

Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego, którego przedmiotem jest:

 Dostawa artykułów żywnościowych do stołówek 
w Zespole Szkolno-Przedszkolnym Nr  w Augustowie

INFORMACJA DOTYCZĄCA WYKONAWCY:

Oświadczam, że spełniam warunki udziału w postępowaniu określone przez zamawiającego w zakresie opisanym w Rozdziale 4.2 Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia.
…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 








…………………………………………

(podpis)

INFORMACJA W ZWIĄZKU Z POLEGANIEM NA ZASOBACH INNYCH PODMIOTÓW: 

Oświadczam, że w celu wykazania spełniania warunków udziału w postępowaniu, określonych przez zamawiającego w zakresie opisanym w Rozdziale 4.2 Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia, polegam na zasobach następującego/ych podmiotu/ów: ………………………………………………………………………...……………………………………………………………………………………………………………….……………
w następującym zakresie: ………………………………………………………………………… (wskazać podmiot i określić odpowiedni zakres dla wskazanego podmiotu). 

…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 








…………………………………………

(podpis)

OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODANYCH INFORMACJI:

Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.

…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 








…………………………………………

(podpis)

Załącznik nr 4 do SIWZ
Wzór oświadczenia o braku podstaw do wykluczenia
Zamawiający:

Zespół Szkolno-Przedszkolny Nr 2  zwana dalej "Zamawiającym", 

ul. Mickiewicza 1, 16-300 Augustów

NIP 8461668496
REGON 386324462
strona: http://bip.zss.augustow.eu/
e-mail: sp3august@post.pl
Wykonawca:

……………………………………………
(pełna nazwa/firma, adres, w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG)

reprezentowany przez:

………………………………

(imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji)
Oświadczenie wykonawcy 

składane na podstawie art. 25a ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. 

Prawo zamówień publicznych (dalej jako: ustawa Pzp), 

DOTYCZĄCE PRZESŁANEK WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA

Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego, którego przedmiotem jest realizacja zadania - Dostawa artykułów żywnościowych do stołówek w Zespole Szkolno – Przedszkolnym Nr2  w Augustowie, oświadczam, co następuje:
OŚWIADCZENIA DOTYCZĄCE WYKONAWCY:

1. Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie 
art. 24 ust 1 pkt 12-23 a także art. 24 ust. 5 pkt 1, 2, 4 i 8 ustawy Pzp.

…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 








…………………………………………

(podpis)

Oświadczam, że zachodzą w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postępowania na podstawie art. …………. ustawy Pzp (podać mającą zastosowanie podstawę wykluczenia spośród wymienionych w art. 24 ust. 1 pkt 13-14, 16-20 a także art. 24 ust. 5 pkt 1, 2, 4 i 8 ustawy Pzp). 

…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r. 








…………………………………………

(podpis)

OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODMIOTU, NA KTÓREGO ZASOBY POWOŁUJE SIĘ WYKONAWCA:

Oświadczam, że następujący/e podmiot/y, na którego/ych zasoby powołuję się w niniejszym postępowaniu, tj.: …………………………………………………………………….……………………… (podać pełną nazwę/firmę, adres, a także w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG) nie podlega/ją wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia.
…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r. 








…………………………………………

(podpis)

OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODANYCH INFORMACJI:

Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne 
i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.

…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r. 








…………………………………………

(podpis
Załącznik nr 5

Wzór informacji, że wykonawca nie należy/należy do grupy kapitałowej

………………………………….., dnia ………………….

OŚWIADCZENIE WYKONAWCY

My niżej podpisani:

……………………………………………………………………………………………………………………

działając w imieniu i na rzecz: 

.............................................................................................................................................

.............................................................................................................................................

ubiegając się o udzielenie zamówienia publicznego na:

realizację zadania pn.:

Dostawa artykułów żywnościowych do stołówek
 w Zespole Szkolno – Przedszkolnym Nr 2 w Augustowie

- oświadczamy, że nie należymy do grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy Prawo Zamówień Publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843), tj. w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. z 2019 r., poz. 369) z wykonawcami, którzy złożyli oferty w ww. postępowaniu *
- oświadczamy, że należymy do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy Prawo Zamówień Publicznych, tj. w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. z 2019 r., poz. 369)*, z wykonawcami, którzy złożyli oferty w ww. postępowaniu * (należy podać nazwy i adresy siedzib)*:

	Lp.
	Nazwa (firma)
	Adres siedziby

	1
	
	

	2
	
	


.............................................................

podpis osoby upoważnionej do

reprezentowania wykonawcy

* - nieodpowiednie skreślić
Załącznik nr 6
Wykaz wykonanych zamówień
Zamawiający:

Zespół Szkolno-Przedszkolny Nr 2  zwana dalej "Zamawiającym", 

ul. Mickiewicza 1, 16-300 Augustów

NIP 8461668496
REGON 386324462
strona: http://bip.zss.augustow.eu/
e-mail: sp3august@post.pl
Wykonawca:

………………………………………………

(pełna nazwa/firma, adres, w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG)

reprezentowany przez:

………………………………

(imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji

Wykaz zamówień wykonanych w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert

(zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 r. poz. 1126 w sprawie rodzajów dokumentów jakich może żądać zamawiający od wykonawcy w postępowaniu o udzielenie zamówienia)

Przystępując do postępowania w sprawie udzielenia zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego na realizację zadania pn: Dostawa artykułów żywnościowych do stołówek w Zespole Szkolno-Przedszkolnym Nr 2  w Augustowie 
Przedkładam wykaz zamówień zgodnie z zapisami rozdziału 4.2 niniejszej SIWZ
	Lp.
	Rodzaj zamówienia 
	Wartość [zł]
	Daty wykonania

zamówienia
	Zamawiający
(nazwa podmiotu, na rzecz którego roboty te zostały wykonane) 

	
	
	
	Data rozpoczęcia [dd/mm/rrrr]
	Data zakończenia [dd/mm/rrrr]
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


miejscowość: ....................................
data: …..............................................

czytelny podpis lub podpis i pieczątka z imieniem i nazwiskiem: …..........................................
Załącznik nr 7
Wzór formularza ofertowego
Dane dotyczące Wykonawcy:

Nazwa: 
...........................................................................



Siedziba:
..........................................................................



NIP:  ……………………………………..

REGON : ……………………………..

TEL: ……………………………………..

FAX: …………………………………..

Poczta elektroniczna: …………………………………

Zamawiający:

Zespół Szkolno-Przedszkolny Nr 2  zwana dalej "Zamawiającym", 

ul. Mickiewicza 1, 16-300 Augustów

NIP 8461668496
REGON 386324462
strona: http://bip.zss.augustow.eu/
e-mail: sp3august@post.pl
Zobowiązania Wykonawcy:

Nawiązując do ogłoszenia o zamówieniu publicznym  na zadanie pn: Dostawa artykułów żywnościowych do stołówek w Zespole Szklono-Przedszkolnym Nr 2  
w Augustowie,

 oferujemy wykonanie zamówienia, zgodnie z wymogami Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia na następujących warunkach:

Proponowana cena obliczona na podstawie formularza cenowego (załączonego poniżej) dla każdej z części:

Część I: Produkty zwierzęce, mięso i produkty mięsne
Łączna wartość brutto: …………………………… zł

Słownie: …………………………………………………………………..

Podatek VAT: ………………………………………….. zł

Łączna wartość netto: …………………………….. zł

Część II: Owoce, warzywa i podobne produkty (mrożonki), Ryby przetworzone i konserwowe
Łączna wartość brutto: …………………………… zł

Słownie: …………………………………………………………………..

Podatek VAT: ………………………………………….. zł

Łączna wartość netto: …………………………….. zł

Część III: Rośliny uprawne, produkty warzywnictwa i ogrodnictwa (świeże)
Łączna wartość brutto: …………………………… zł

Słownie: …………………………………………………………………..

Podatek VAT: ………………………………………….. zł

Łączna wartość netto: …………………………….. zł

Część IV: Produkty mleczarskie, Różne produkty spożywcze
Łączna wartość brutto: …………………………… zł

Słownie: …………………………………………………………………..

Podatek VAT: ………………………………………….. zł

Łączna wartość netto: …………………………….. zł
Część V: Pieczywo świeże, wyroby piekarskie i ciastkarskie 
Łączna wartość brutto: …………………………… zł

Słownie: …………………………………………………………………..

Podatek VAT: ………………………………………….. zł

Łączna wartość netto: …………………………….. zł

Oferuję/oferujemy Czas reakcji na zgłoszenie reklamacyjne (zaznaczyć właściwe):
   Wymiana art. wadliwego tego samego dnia roboczego
    Wymiana art. wadliwego na kolejny dzień roboczy po dniu zgłoszenia
    Wymiana art. wadliwego na drugi dzień roboczy po dniu zgłoszenia
Oświadczenie dotyczące postanowień Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia:

1.
Uzyskałem – uzyskaliśmy* wszystkie niezbędne informacje do przygotowania oferty i wykonania przedmiotu zamówienia. 

2.
Oświadczamy że, zapoznałem – zapoznaliśmy* się ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia, nie wnosimy – wnoszę* żadnych zastrzeżeń, uzyskaliśmy – uzyskałem informacje niezbędne do przygotowania oferty i przyjmuję – przyjmujemy* przedmiot zamówienia do realizacji bez zastrzeżeń. 

3.
Oświadczam – Oświadczamy*, że wszystkie oświadczenia i informacje zamieszczone w niniejszej ofercie są kompletne, prawdziwe i rzetelne. 

4.
Zapoznałem się – zapoznaliśmy się* z projektem umowy stanowiącej załącznik 
do SIWZ, akceptuję – akceptujemy* jej treści i warunki oraz zobowiązuję –zobowiązujemy* się do zawarcia jej w przypadku wyboru naszej oferty.

5.
Uważam – uważamy* się za związanych niniejszą ofertą przez okres 30 dni. 
6.
Oświadczam – Oświadczamy*, iż tajemnice przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, które nie mogą być udostępnione innym uczestnikom postępowania stanowią informacje zawarte w następujących dokumentach podać strony oferty) ................................... – dołączone do oferty jako jej odrębna część. Wykonawca musi wykazać, że zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa. 

7.
Składam – Składamy* niniejszą ofertę [we własnym imieniu]** / [jako Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia]*.

8.
Oświadczam – Oświadczamy *, że SIWZ z załącznikami, stanowią integralną część oferty.

9.
Zobowiązujemy się dotrzymać wymaganego terminu realizacji zamówienia.

10.
Pod groźbą odpowiedzialności karnej oświadczamy, iż wszystkie załączone do oferty dokumenty i złożone oświadczenia opisują stan faktyczny i prawny, aktualny na dzień składania ofert (art. 297 kk). 

11) 
Składając niniejszą ofertę, zgodnie z art. 91 ust. 3a ustawy PZP informuję, że wybór oferty
:

a)  nie będzie prowadzić do powstania obowiązku podatkowego po stronie Zamawiającego, zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług, który miałby obowiązek rozliczyć,

b)  będzie prowadzić do powstania obowiązku podatkowego po stronie Zamawiającego, zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług, który miałby obowiązek rozliczyć – w następującym zakresie: …………………………..……………………………………………………………………………….

……………………………………………………………………………………………………………
 .

12) Oświadczam, że zamierzam powierzyć podwykonawcom następujące części zamówienia
:

	Lp.


	Część zamówienia
	Wartość brutto (PLN) lub procentowy udział podwykonawstwa
	Nazwa i adres podwykonawcy

	1
	2
	3
	4

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	

	4
	
	
	

	RAZEM
	
	


13) Czy wykonawca jest małym lub średnim przedsiębiorcą
?

            TAK

            NIE

14) Oferta została złożona na .......................... ponumerowanych stronach

15) Zastrzegam, że następujące dokumenty
: 

..........................................................................................................

.........................................................................................................................................................................

stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa.

* niepotrzebne skreślić bez potrzeby parafowania

** Wykonawca usuwa niepotrzebne

__________________________                                      _____________________________   
Imiona i nazwiska osób 

            
 Czytelne podpisy osób uprawnionych do 
uprawnionych do 



reprezentowania Wykonawcy                                                               reprezentowania Wykonawcy
FORMULARZ CENOWY DLA CZĘŚCI I: 

PRODUKTY ZMIERZĘCE, MIĘSO I PRODUKTY MIĘSNE
	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
	Klasa
	Przewidywalna  ilość
	cena jednostk.netto
	Wartość netto    /5*6/
	Cena jednostk. brutto
	Wartość brutto z Vat/5*8/

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	Łopatka wp. b/k świeża max 10% tłuszczu w 100g
	kg
	1
	3100
	
	
	
	

	2.
	Szynka wieprzowa b/k
	kg
	1
	2000
	
	
	
	

	3.
	Boczek wędzony parzony
	kg
	1
	600
	
	
	
	

	4.
	Boczek surowy b/k
	kg
	1
	1000
	
	
	
	

	5.
	Schab wieprzowyB/k
	kg
	1
	2300
	
	
	
	

	6.
	Filet z kurczaka świeży
	kg
	1
	2200
	
	
	
	

	7.
	Filet z indyka świeży
	kg
	1
	1100
	
	
	
	

	8.
	Udko górne z kurczaka
	kg
	1
	2650
	
	
	
	

	9.
	Kiełbasa z szynki min. 70% mięsa i max10% tł.w 100g
	kg
	1
	1000
	
	
	
	

	10.
	Kości schabowe lub karkowe
	kg
	1
	1800
	
	
	
	

	11.
	Porcje rosołowe drobiowe
	kg
	1
	600
	
	
	
	

	12.
	Karkówka wieprzowa b/k
	kg
	1
	1000
	
	
	
	

	13.
	udziec z indyka z/k
	kg
	1
	700
	
	
	
	

	14.
	medaliony indycze
	kg
	1
	500
	
	
	
	

	15.
	ćwiartka z kurczaka świeża
	kg
	1
	100
	
	
	
	

	16.
	podudzie z kurczaka świeże
	kg
	1
	250
	
	
	
	

	17.
	parówki klasyczne typu berlinki-wartości odżywcze w 100g produktu;254kcal,13g białko, 21g tłuszcz, 3g węglowodany
	kg
	1
	200
	
	
	
	

	18.
	kiełbaski śniadaniowe 
	kg
	1
	100
	
	
	
	

	19.
	kabanosy drobiowe                     op 105g
	szt
	1
	200
	
	
	
	

	20.
	pasztet  z całego kurczaka
	kg
	1
	100
	
	
	
	

	21.
	szynka konserwowa
	kg 
	1
	100
	
	
	
	

	22.
	polędwica wieprzowa
	kg
	1
	100
	
	
	
	

	23.
	szynka gotowana
	kg
	1
	100
	
	
	
	

	24.
	kiełbasa krakowska parzona
	kg
	1
	100
	
	
	
	

	25.
	szynka z piersią indyka
	kg
	1
	100
	
	
	
	

	26.
	polędwica drobiowa
	 
	1
	100
	
	
	
	

	27.
	franki wędzone
	kg
	1
	50
	
	
	
	

	 
	RAZEM
 
	
	
	


FORMULARZ CENOWY DLA CZĘŚCI II: 
OWOCE, WARZYWA I PODOBNE PRODUKTY (MROŻONKI), 
RYBY PRZETWORZONE I KONSERWOWE
	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
	Klasa
	Przewidywa

lna  ilość
	cena jednostk.netto
	Wartość netto    /5*6/
	Cena jednostk. brutto
	Wartość brutto z Vat/5*8/

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Owoce, warzywa i drobne produkty (mrożonki)

	1
	Truskawka - 2,5kg
	szt
	1
	300
	
	
	
	

	2
	mieszanka kompotowa -2,5kg
	szt
	1
	600
	
	
	
	

	3
	marchew kostka-2,5kg
	szt
	1
	300
	
	
	
	

	4
	brokuł mrożony-2,5kg
	szt
	1
	200
	
	
	
	

	5
	Kalafior mrożony-2,5kg
	szt
	1
	200
	
	
	
	

	6
	bukiet warzyw 2.50kg
	szt
	1
	600
	
	
	
	

	7
	wiśnia drylowana-2,5kg
	szt
	1
	100
	
	
	
	

	8
	kapusta brukselka 2,5kg
	szt
	1
	200
	
	
	
	

	9
	Groszek mrożony-2,5kg
	szt
	1
	300
	
	
	
	

	10
	Mieszanka 7-składnikowa 2,5kg
	szt
	1
	100
	
	
	
	

	11
	fasolka zielona szparagowa  2,5kg
	szt
	1
	100
	
	
	
	

	12
	marchewka z groszkiem  2,5kg
	szt
	1
	100
	
	
	
	

	13
	Włoszczyzna paski-2,5kg
	szt
	1
	2500
	
	
	
	

	Ryby przetworzone i konserwowe

	14
	   Filet z okonia nilowego
	kg
	1
	1000
	
	
	
	

	15
	Filet z mintaja-mrożony-bez glazury shater
	kg
	1
	300
	
	
	
	

	16
	Filet z morszczuka mrożony-0% glazury(shater bez ości-argentyński)
	kg
	1
	200
	
	
	
	

	17
	Filet z Tilapii 25%glazury
	kg
	1
	500
	
	
	
	

	18
	Filet z miruny z/s(shater nie więcej niż 4% glazury) 
	kg
	1
	400
	
	
	
	

	19
	Paluszki rybne panierowane z fileta z mintaja
	kg
	1
	800
	
	
	
	

	
	RAZEM
	
	
	


FORMULARZ CENOWY DLA CZĘŚCI III: 

ROŚLINY UPRAWNE, PRODUKTY WARZYWNICTWA I OGRODNICTWA (ŚWIEŻE)

	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
	Klasa
	Przewidywalna  ilość
	cena jednostk.netto
	Wartość netto    /5*6/
	Cena jednostk. brutto
	Wartość brutto z Vat/5*8/

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	Biała rzodkiew
	kg
	1
	500
	
	
	
	

	2.
	Cebula biała
	kg
	1
	1500
	
	
	
	

	3.
	Cebula czerwona
	kg
	1
	300
	
	
	
	

	4.
	Fasola drobna op-5kg
	szt
	1
	60
	
	
	
	

	5.
	Groch połówki op-5kg
	szt
	1
	60
	
	
	
	

	6.
	kapusta biała  20kg
	kg
	1
	3000
	
	
	
	

	7.
	kapusta czerwona
	kg
	1
	1000
	
	
	
	

	8.
	kapusta kiszona
	kg
	1
	3000
	
	
	
	

	9.
	kapusta młoda
	szt
	1
	350
	
	
	
	

	10.
	kapusta pekińska
	kg
	1
	1600
	
	
	
	

	11.
	koper zielony
	pęcz
	1
	1100
	
	
	
	

	12.
	marchew św.sort.
	kg
	1
	2500
	
	
	
	

	13.
	natka pietruszki 
	pęcz
	1
	1000
	
	
	
	

	14.
	ogórki kiszone
	kg
	1
	2100
	
	
	
	

	15.
	ogórki zielone
	kg
	1
	1800
	
	
	
	

	16.
	papryka czerwona
	kg
	1
	900
	
	
	
	

	17.
	pieczarki
	kg
	1
	1000
	
	
	
	

	18.
	pietruszka korzeń
	kg
	1
	250
	
	
	
	

	19.
	pomidory (op. 6kg) 
	kg
	1
	1100
	
	
	
	

	20.
	por  szt.
	szt
	1
	1200
	
	
	
	

	21.
	rzodkiewka
	pęcz
	1
	1200
	
	
	
	

	22.
	sałata lodowa
	szt
	1
	1600
	
	
	
	

	23.
	seler korzeń
	kg
	1
	1000
	
	
	
	

	24.
	szczypiorek
	pęcz
	1
	2000
	
	
	
	

	25.
	ziemniaki polskie jadalne sortowane  15kg
	kg
	1
	45000
	
	
	
	

	26.
	banany
	kg
	1
	2500
	
	
	
	

	27.
	brzoskwinia
	kg
	1
	450
	
	
	
	

	28.
	gruszka
	kg
	1
	2300
	
	
	
	

	29.
	jabłka słodkie  15kg
	kg
	1
	5000
	
	
	
	

	30.
	kiwi
	kg
	1
	800
	
	
	
	

	31.
	mandarynki
	kg
	1
	1100
	
	
	
	

	32.
	nektarynka
	kg
	1
	450
	
	
	
	

	33.
	pomarańcza
	kg
	1
	3500
	
	
	
	

	34.
	śliwka polska
	kg
	1
	1000
	
	
	
	

	35.
	jaja kurze
	szt
	1
	15000
	
	
	
	

	36.
	śliwka hiszpania
	kg
	1
	400
	
	
	
	

	37.
	arbuz
	kg
	1
	1200
	
	
	
	

	38.
	burak gotowany tarty 0,50kg
	szt
	1
	4500
	
	
	
	

	39.
	kapusta włoska
	kg
	1
	500
	
	
	
	

	40.
	cytryna
	kg
	1
	50
	
	
	
	

	41.
	winogrona
	kg
	1
	200
	
	
	
	

	42.
	pomidor koktajlowy
	kg
	1
	100
	
	
	
	

	43.
	burak  czerwony
	kg
	1
	100
	
	
	
	

	44.
	natka pietruszki suszona-200g
	szt
	1
	100
	
	
	
	

	45.
	koperek suszony -200g
	szt
	1
	100
	
	
	
	

	46.
	burak suszony-500g
	szt
	1
	100
	
	
	
	

	
	RAZEM 
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


FORMULARZ CENOWY DLA CZĘŚCI IV: 

PRODUKTY MLECZNE, RÓŻNE PRODUKTY SPOŻYWCZE
	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
	Klasa
	Przewidywalna  ilość
	cena jednostk.netto
	Wartość netto    /5*6/
	Cena jednostk. brutto
	Wartość brutto z Vat/5*8/

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Produkty mleczne

	1.
	Mleko 2%UHT-opakowanie 1l
	szt
	1
	3300
	
	
	
	

	2.
	Śmietana 18%-400g
	szt
	1
	3000
	
	
	
	

	3.
	Margaryna  mleczna zwykła 250g

	szt
	1
	1200
	
	
	
	

	4.
	śmietana 30%   1l
	szt
	1
	2100
	
	
	
	

	5.
	Ser twarogowy półtłusty nie mielony
	kg
	1
	1000
	
	
	
	

	6.
	Ser twarogowy półtłusty mielony
	kg
	1
	200
	
	
	
	

	7.
	śmietana UHT 500ml 18%
	szt
	1
	200
	
	
	
	

	8.
	ser żółty typu salami
	kg
	1
	30
	
	
	
	

	9.
	serek puszysty150g wartość odż. w 100g prod. energia 1031kj/249kcal, tłuszcz 23g w tym kwasy nasycone16g,węglowodany 4,8g,w tym cukry 3,7g,białko 5,8g,sól 0,70g
	szt
	1
	200
	
	
	
	

	10.
	serek topiony plastry 130g typu Hochland wartość odżywcza w100g produktu 311kcal,tłuszcz27g, węglowodany2g
	szt
	1
	200
	
	
	
	

	11.
	margaryna do pieczywa 250g wartość odż. w 100g produktu-621kcal, tłuszcz 70g,nasyc kw. tłuszczowe23g, jedno nienasyc. Kw. tł 24g, wielo nienasyc. kw. tł 18g
	szt
	1
	40
	
	
	
	

	12.
	masło śmietankowe 200g 82% tłuszczu
	szt
	1
	1800
	
	
	
	

	Różne produkty spożywcze

	13.
	Sól morska o obniżonej zawartości sodu ;wartość odżywcza w 100g ;energia 0 kj/0 kcal, tłuszcz 0g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0g, węglowodany 0g w tym cukry0,błonnik0g,białko 0g
	kg
	1
	950
	
	
	
	

	14.
	cukier paczka-1kg
	kg
	1
	3600
	
	
	
	

	15.
	cukier wanilinowy-1kg
	kg
	1
	40
	
	
	
	

	16.
	pieprz czarny mielony-1000g
	szt
	1
	30
	
	
	
	

	17
	Przyprawa do kurczaka(bez soli i glutaminianu sodu)-800g
	szt
	1
	20
	
	
	
	

	18
	sos sałatkowy 700g wartość odżywcza w 100g produktu;energia888kj/212kcal,tłuszcz21g,w tym kwasy tłuszczowe nasycone3,1g,węglowodany4,9g w tym cukry2,4g, błonnik0,5g, białko1g, sól2,7g
	szt
	1
	50
	
	
	
	

	19
	Ziele angielskie-600g
	szt
	1
	40
	
	
	
	

	20
	liść laurowy-500g
	szt
	1
	40
	
	
	
	

	21
	majeranek  500g
	szt
	1
	30
	
	
	
	

	22
	przyprawa do ryb bez soli i glutaminianu sodu  600g
	szt
	1
	20
	
	
	
	

	23
	kasza jęczmienna pęczak-5kg wartość odżywcza w 100g; wartość energetyczna-1431kj/338kcal,tłuszce 1,3g w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,5g, węglowodany-71g, w tym cukry0,5g, błonnik 5,0g, białko 8,0g,sól 0,03g
	szt
	1
	100
	
	
	
	

	24
	rosół z kury baza-3,5kg wartość odżywcza w 100ml, energia 10KJ/2kcal, tłuszcz 0,1g w tym kw. Tł. Nasycone 0g, węglowodany 0,3g w tym cukry 0g,błonnik 0g , białko 0,2g, sól 0,85g
	szt
	1
	60
	
	
	
	

	25
	sos do spaghetti  Napoli-0,9kg wartość odżywcza w100g ;energia 260KJ/62kcal, tłuszcz 0,9g w tym kw. Tłuszczowe nasycone0,3g, węglowodany 11g w tym cukry 7,6g, błonnik 1,9g, białko 1,56g, sól 1,5g
	szt
	1
	100
	
	
	
	

	26
	pieprz ziołwy-500g
	szt
	1
	40
	
	
	
	

	27
	ocet 1l
	szt
	l
	150
	
	
	
	

	28
	makaron jajeczny nie gotowany spagetti  typu knorr lub produkt równoważny – op. 3kg mąka makaronowa pszenna wartość odżywcza w 100g; wartość energetyczna 336kcal,białko13,5g,węglowodany 69,9, tłuszcz 0,3g
	szt
	1
	300
	
	
	
	

	29
	makaron jajeczny nie gotowany łazanka typu knorr lub produkt równoważny -op 3kg mąka makaronowa pszenna wartość odżywcza w 100g; wartość energetyczna 336kcal,białko13,5g,węglowodany 69,9, tłuszcz 0,3g
	szt
	1
	80
	
	
	
	

	30
	makaron zacierka dwujajeczny-250g
	szt
	1
	750
	
	
	
	

	31
	makaron jajeczny nie gotowany świderki typu knorr  lub produkt równoważny -op 3kg mąka makaronowa pszenna wartość odżywcza w 100g; wartość energetyczna 336kcal,białko13,5g,węglowodany 69,9, tłuszcz 0,3g
	szt
	1
	550
	
	
	
	

	32
	makaron jajeczny nie gotowany nitka cięta typu knorr  lub produkt równoważny-op3 kg mąka makaronowa pszenna wartość odżywcza w 100g; wartość energetyczna 336kcal,białko13,5g,węglowodany   69,9, tłuszcz 0,3g
	szt
	1
	200
	
	
	
	

	33
	makaron jajeczny nie gotowany kolanko typu knorr lub produkt równoważny -op 3kg mąka makaronowa pszenna wartość odżywcza w 100g; wartość energetyczna 336kcal,białko13,5g,węglowodany 69,9, tłuszcz 0,3g
	szt
	1
	150
	
	
	
	

	34
	mąka pszenna typ 550-1kg wartość odżywcza w 100g ; energia 1483KJ/350kcal,tłuszcz 1,5g w tym kw. tł .nasycone 0,4g, węglowodany 71g w tym cukry 2,1g, błonnik 2,1g, białko 12g, sól <0,01g
	szt
	1
	1400
	
	
	
	

	35
	mąka ziemniaczana-1kg
	szt
	1
	300
	
	
	
	

	36
	ogórek konserwowy-9,7kg( masa netto po odsączeniu 5,6kg)poj. Opakowania10l
	szt
	1
	200
	
	
	
	

	37
	Koncentrat pomidorowy 30%-4550g(wartość odżywcza w 100g produktu ;wartość energetyczna 442kj/105kcal; białko 4,9; węglowodany 18,2g; tłuszcz 0,8g
	szt
	1
	150
	
	
	
	

	38
	olej rzepakowy rafinowany z pierwszego tłoczenia -1l
	szt
	1
	400
	
	
	
	

	39
	olej rzepakowy rafinowany z pierwszego tłoczenia -5l
	szt
	1
	300
	
	
	
	

	40
	majonez  bez konserwantów 5kg (w składzie olej, roślinny ,żółtko jaja 6%, ocet, musztarda, przyprawy)
	szt
	1
	80
	
	
	
	

	41
	Fasola czerwona konserwowa 2600g po odsączeniu 1500g wartość energetyczna w100g produktu 53kcal/222kj
	szt
	1
	120
	
	
	
	

	42
	Kukurydza  konserwowa-2150g (wartość. odżywcz. w 100g produktu ;Wartość energetyczna 335KJ/78kcal,tłuszcz0,7g w tym kwasy tłuszczowe nasycone0,2g,węglowodany15,6g w tym cukry 6,5g, białko 1,8g, sól 0,7g
	szt
	1
	120
	
	
	
	

	43
	Przyprawa w płynie(do sosów ,zup ,potraw mięsnych6kg/4,8l śr. wart odżywczy  100g produktu; wartość energetyczna85kj/20kcal,tłuszcz<0,1gw tym kwasy nasycone<0,1g,węglowodany 2,2g w tym cukry 0,9g, błonnik <0,1g,białko2,8g, sól22,8g
	szt
	1
	150
	
	
	
	

	44
	Kisiel -1kg wartość odżywcza w100g ;wartość energetyczna 198KJ/47kcal,tłuszcz<0,5g w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,1g, węglowodany12g w tym cukry5,9g, białko<0,5g, sól 0,02g
	szt
	1
	120
	
	
	
	

	45
	galaretka 1,3kg śr wart. Odżyw. W 100ml;wartość energetyczna 231KJ/54kcal, tłuszcz 0,0g w tym kw. Tł. Nasycone 0,0g, węglowodany 11,8g w tym cukry 11,8g, błonnik 0,0g, białko 1,8g, sól0,00g
	szt
	1
	240
	
	
	
	

	46
	Papryka słodka mielona-600g
	szt
	1
	20
	
	
	
	

	47
	Przyprawa uniwersalna z warzywami do potraw3kg wartość odżywcza w 100g ; energia639KJ/151kcal, tłuszcz<0,5g, w tym kw. tł. nasycone<0,1g, węglowodany27g, w tym cukry 17,białko8,0g,sól58.8g
	szt
	1
	60
	
	
	
	

	48
	ryż długoziarnisty 5kg wartość odżywcza w 100g suchego produktu;energia1500KJ/350kcal,tłuszcz1,5g w tym kw. tłuszczowe nasycone0,5g, węglowodany78g w tym cukry 0,5g, błonnik 2g, sól<0,01g, białko 7g
	szt
	1
	330
	
	
	
	

	49
	kasza bulgaur, -3kg (wartość odżywcza w 100g-wartość energetyczna 1253kj/296kcal, tłuszcz 1,8g w tym kwasy tłuszczowe nasycone-0,2g, węglowodany53g w tym cukry0,8g,błonnik8g, białko 13g i sól0,01g
	szt
	1
	180
	
	
	
	

	50
	syrop 2l, malinowy, pomarańczowy
	szt
	1
	50
	
	
	
	

	51
	syrop 5l, malinowy, pomarańczowy
	szt
	1
	120
	
	
	
	

	52
	kasza jęczmienna perłowa 3kg; wartość odżywcza w 100g; energia 1429Kj/338kcal,tłuszcz 2,2g w tym kw. tłuszczowe nasycone 0,4g, węglowodany 69g w tym cukry 0,5g , błonnik 7g, białko 7g, sól 0,01g 
	szt
	1
	150
	
	
	
	

	53
	Bułka tarta 0.5kg
	szt
	1
	1400
	
	
	
	

	54
	barszcz biały 3kg; wartość odżywcza w 100ml; energia 90KJ/21kcal,tłuszcz 0,6g w tym kw. tłuszczowe nasycone 0,3g, węglowodany 3,4g w tym cukry 0,5g , błonnik <0,5g, białko 0,5g, sól 0,83g 
	szt
	1
	30
	
	
	
	

	55
	kasza kuskus perłowa -3kg (wartość odżywcza w 100g-wartość energetyczna 1508kj/356kcal, tłuszcz 1,5g w tym kwasy tłuszczowe nasycone-0,1g, węglowodany72g w tym cukry0,5g,błonnik3g, białko 12g i sól0,05g
	szt
	1
	180
	
	
	
	

	56
	kasza manna semolina -5kg (wartość odżywcza w 100g-wartość energetyczna 1441kj/340kcal, tłuszcz 1,1g w tym kwasy tłuszczowe nasycone-0,3g, węglowodany70g w tym cukry1,3g,błonnik5g, białko 10g i sól0,1g
	szt
	1
	40
	
	
	
	

	57
	płatki owsiane górskie 3kg wartość odżywcz. w 100 g produktu; energia 1532kj/363kcal, tłuszcz 5,7g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 1,2g, węglowodany 60g,w tym cukry 1,8g, błonnik 10g, białko 13g, sól 0,02g
	szt
	1
	10
	
	
	
	

	58
	płatki orkiszowe3kg wartość odżywcza w 100g produktu  ; energia 1481kj/351kcal, tłuszcz 3,6g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,8g, węglowodany65g, w tym cukry0,g,błonnik 9,6g, białko9,8g,sól <0,01g
	szt
	1
	10
	
	
	
	

	59
	płatki kukurydziane-250g typu Nestle bądź równoważne.,wartość odżywcza w 100g produktu  ; energia 1615kj/381kcal, tłuszcz 1,4g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,6g, węglowodany82,6g, w tym cukry9,1,g,błonnik 4,2g, białko7,4g,sól 1,81g
	szt
	1
	100
	
	
	
	

	60
	płatki jęczmienne pełnoziarniste3kg wartość odżywcza w 100g produktu  ; energia 1481kj/351kcal, tłuszcz 3,6g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,8g, węglowodany65g, w tym cukry0,g,błonnik 9,6g, białko9,8g,sól <0,01g
	szt
	1
	10
	
	
	
	

	61
	mąka kukurydziana  1kgwartość odżywcza w 100g produktu ; energia 1539kj/364kcal,tłuszc 4,0g,w tym kw. tł nasycone 1,0g, węglowodany70g w tym cukry 2,0g, błonnik 6,0g, białko 9,0g, sól <0,01
	szt
	1
	50
	
	
	
	

	62
	miód naturalny 1kgwartość odżywcza w 100g produktu ; energia 1362kj/318kcal,tłuszcz 0g,w tym kw tł nasycone 0g, węglowodany79g w tym cukry 77g, białko<0,5g, sól 0g
	szt
	1
	80
	
	
	
	

	63
	kakao o obniżonej zawartości tłuszczu150g wartość odżywcza w 100g produktu ; energia 1284kj/309kcal,tłuszc 11g,w tym kw. tł. nasycone 6,4g, węglowodany13g w tym cukry 0,5g, białko 24g, sól <0,0g
	szt
	1
	50
	
	
	
	

	64
	dżem wartość odżywcza w 100g produktu ; energia 1083kj/ 255kcal,tłuszcz <0,5g,w tym kw .tł nasycone 0g, węglowodany65g w tym cukry 63g, białko <0,5g, sól0g
	szt
	1
	50
	
	
	
	

	65
	Ananas puszka 560g
	szt
	1
	200
	
	
	
	

	66
	brzoskwinia puszka 820g
	szt
	1
	200
	
	
	
	

	67
	herbata ekspresowa op. 100szt
	szt
	1
	30
	
	
	
	

	68
	herbata owocowa op. 20szt
	szt
	1
	50
	
	
	
	

	69
	kawa zbożowa typu Anatol 147g
	szt
	1
	30
	
	
	
	

	70
	kawa zbożowa rozpuszczalna typu Inka150g
	szt
	1
	30
	
	
	
	

	71
	cieciorka3kg
	szt
	1
	10
	
	
	
	

	72
	soczewica czerwona 3kg wartość odżywcza w 100g produktu  ; energia 1466kj/347kcal, tłuszcz 2,0g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,3g, węglowodany53g, w tym cukry3,0g,błonnik 8,3g, białko25g,sól <0,01g
	szt
	1
	10
	
	
	
	

	73
	kompot 0,90l
	szt
	1
	700
	
	
	
	

	74
	krem czekoladowy typu Nutella-230gwartość odżywcza w 100g produktu  ; energia 2252kj/539kcal, tłuszcz 30,9g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone10,6g, węglowodany57,5g, w tym cukry56,3g, białko6,3g,sól 0,107g
	szt
	1
	70
	
	
	
	

	75
	keczup 275g
	szt
	1
	300
	
	
	
	

	76
	majonez   900ml wartość odżywcza w 100g produktu 2715kj/648kcal, tłuszcz 70g,w tym kw. tł. nasycone 5g, węglowodany 3,5g w tym cukry 3,4g, białko 0,9g, sól 1,4g 
	szt
	1
	100
	
	
	
	

	77
	ogórki konserwowe 0,90kg 
	szt
	1
	100
	
	
	
	

	78
	kukurydz konserwowa400g wartość odżywcza w 100g produktu; wartość energetyczna 294kj/70kcal, tłuszcz1,8g w tym kwasy0,4g,tłuszczowe nasycone 10g,węglowodany3,4gw tym cukry2,3g,błonnik2,2g,białko2,3,sól 0,63g
	szt
	1
	60
	
	
	
	

	79
	groszek konserwowy 400g
	szt
	1
	50
	
	
	
	

	80
	kisiel -58g wartość odżywcza w100g ;wartość energetyczna 267KJ/63kcal,tłuszcz0g w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0g, węglowodany16g w tym cukry11g, białko0g, sól 0g, wit. C 12mg
	szt
	1
	500
	
	
	
	

	81
	budyń 64g  wartość odżywcza w 100g produktu(mleko 2%tł) energia 382kj/90kcal,tłuszcz 1,8g,w tym kw. tł .nasycone 1g, węglowodany 16g w tym cukry 9,6g,białko3g, sól 0,10
	szt
	1
	500
	
	
	
	

	82
	cukier wanilinowy-16 g
	szt
	1
	400
	
	
	
	

	83
	koncentrat pomidorowy 30%-950gwartość odżywcza w 100g produktu ;wartość energetyczna 412kj/97kcal; białko 3,1w tym cukry 6,7; węglowodany 19,1g; tłuszcz 0,3g,w tym kwasy tłuszczowe 0,1g,sól 1,0g
	szt
	1
	60
	
	
	
	

	84
	paprykarz 330g
	szt
	1
	50
	
	
	
	

	85
	musztarda 185g
	szt
	1
	50
	
	
	
	

	86
	woda mineralna niegazowana 6l
	szt
	1
	150
	
	
	
	

	87
	zioła prowansalskie  300g-
	szt
	1
	10
	
	
	
	

	88
	tymianek  140
	szt
	1
	10
	
	
	
	

	
	RAZEM


	
	
	


	
	
	
	
	
	
	
	
	


FORMULARZ CENOWY DLA CZĘŚCI V:

PIECZYWO ŚWIEŻE, WYROBY PIEKARSKIE I CIASTKARSKIE

	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
	Klasa
	Przewidywalna  ilość
	cena jednostk.netto
	Wartość netto    /5*6/
	Cena jednostk. brutto
	Wartość brutto z Vat/5*8/

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	chleb baltonowski 0,5kg
	szt
	1
	1500
	
	
	
	

	2.
	chleb słonecznikowy 0,5kg
	szt
	1
	100
	
	
	
	

	3.
	chleb wieloziarnisty 0,5kg
	szt
	1
	100
	
	
	
	

	4.
	chleb żytni domowy 0,5kg
	szt
	1
	100
	
	
	
	

	5.
	chleb pytlowy 0,5kg 
	szt
	1
	100
	
	
	
	

	6.
	chleb orkiszowy  0,35kg
	szt
	1
	100
	
	
	
	

	7.
	bułka kajzerka 40g
	szt
	1
	1300
	
	
	
	

	8.
	bułka sznytka 60g
	szt
	1
	1300
	
	
	
	

	9.
	bułka grahamka  80g
	szt
	1
	1000
	
	
	
	

	10.
	tost pszenny 0,5kg
	szt
	1
	150
	
	
	
	

	11.
	chałka  200g
	szt
	1
	200
	
	
	
	

	12.
	chałka340g
	szt
	1
	400
	
	
	
	

	13.
	rogal maślany
	szt
	1
	1600
	
	
	
	

	14.
	drożdżówka1kg(30szt kulek)
	kg
	1
	50
	
	
	
	

	15.
	rogalik domowy z wiśnią 1kg
	kg
	1
	50
	
	
	
	

	16.
	pierogi z serem 1kg (wtorek, piątek)
	kg
	1
	60
	
	
	
	

	17.
	kulki serowe 1kg
	kg
	1
	50
	
	
	
	

	18.
	racuchy 1kg (środa)
	kg
	1
	50
	
	
	
	

	19.
	pączek 60g
	szt
	1
	1500
	
	
	
	

	20.
	obwarzanek 50g
	szt
	1
	1500
	
	
	
	

	 
	 RAZEM
 

 
	
	
	


Załącznik Nr 8 do SIWZ  - Wzór wykazu sprzętu.

Zamawiający:

Zespół Szkolno-Przedszkolny Nr 2  zwana dalej "Zamawiającym", 

ul. Mickiewicza 1, 16-300 Augustów

NIP 8461668496
REGON 386324462
strona: http://bip.zss.augustow.eu/
e-mail: sp3august@post.pl
Wykonawca:

………………………………………………

(pełna nazwa/firma, adres, w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG)

reprezentowany przez:

………………………………

(imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji)

                                     Wykaz sprzętu

(zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 r. poz. 1126 w sprawie rodzajów dokumentów jakich może żądać zamawiający od wykonawcy w postępowaniu o udzielenie zamówienia)

Przystępując do postępowania w sprawie udzielenia zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego na realizację zadania pn.: Dostawa artykułów żywnościowych do stołówek w Zespole Szkolno-Przedszkolnym Nr 2 w Augustowie 
Przedkładam wykaz zamówień zgodnie z zapisami rozdziału 4.2 niniejszej SIWZ
	Lp.
	Nazwa środka transportu
	Daty graniczne obowiązywania

decyzji zatwierdzającej dopuszczenie danego środka transportu do przewozu artykułów spożywczych
	Podstawa dysponowania 



	
	
	Data rozpoczęcia [dd/mm/rrrr]
	Data zakończenia [dd/mm/rrrr]
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


miejscowość: ....................................
data: …..............................................

czytelny podpis lub podpis i pieczątka z imieniem i nazwiskiem: …..........................................

� Należy odpowiednio zaznaczyć punkt a) albo b).


� Należy podać rodzaj każdego towaru / usługi oraz wartość bez podatku VAT.


� W przypadku wykonania zamówienia samodzielnie, należy przekreślić treść oświadczenia lub nie wypełniać tabeli.


� Małe przedsiębiorstwo to przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 50 osób i którego roczny obrót lub suma bilansowa nie przekracza 10 mln EUR. Średnie przedsiębiorstwo to przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 250 osób i którego roczny obrót nie przekracza 50 mln EUR lub suma bilansowa nie przekracza 43 mln EUR.


� Wykonawca, który zastrzega w formularzu oferty, iż załączone do składanej oferty dokumenty stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i nie mogą zostać ujawnione ani udostępnione, jest zobowiązany do dołączenia do składanej oferty pisemnego uzasadnienia powodów oraz podstaw takiego zastrzeżenia.





